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KROK ZA KROKEM K PERFEKTNIM TVAROHOVYM KULICKAM

Do hladka promichdame nizkotu¢ny tvaroh, Pfiddme QuarkbillchenMix OP a Teplota hmoty cca 20 °C. Hmotu
vejce olej a vodu. michdme pfi stfedni rychlosti2 - 3 nechdme cca 5 - 10 minut odpocinout.
minuty, aby vznikla stfedné tuha hmota.

Doba smaZeni zavisi na navazce (pfi
0,030 kg 6 — 7 minut).

:-_ -:: .___rJ'-.-

—— _
Kuli¢ky se pfi smaZeni snadno otdci. Vysledkem jsou tvarohové kulicky Jesté teplé tvarohové kulicky obalime v maku,
s péknou, rovnomérnou barvou. strouhanych ofechach nebo cukru.




Ovrechovo tvarohové kulicvzky m

S NUGATOVOU NAPLNI
FB 5057

Hmota

1,000 kg QuarkbéallchenMix OP (4062)
0,500 kg Nizkotucny tvaroh

0,500 kg Vejce

0,130 kg Olej

0,600 kg Voda (cca)

0,300 kg Liskové ofechy, strouhané
0,010 kg Aroma rum (1360)

3,040 kg Hmota

Zpracovani

Doba michant: 2 - 3 minuty (stfedni stuper)
Teplota hmoty: 20-22°C

Doba zranf: 5 - 10 minut

Teplota smazeni: 180 - 175 °C

Makovo tvarohové kulicky o smarent &7 minut

S MALINOVOU NAPLNI (dle velikosti a hmotnosti)
oo Pfiprava
Hmota VSechny suroviny michame na stfednim stupni 2 - 3
1,000 kg QuarkbillchenMix OP (4062) minuty, dokud nevznikne stfedné tuhd hmota.
(; 500 kg Nizkotugny tvaroh Nechdme 10 minut odleZet a zpracujeme jako
o’5oo kg Vejce obvykle. Kuli¢ky smazime do zlatova pfi 180 - 175 °C.
o,1 30 kg Olej Nakonec vyvélime v Floriani® Haselnussfiille
o,6oo kg Voda (cca) (144). Dle pfani miZeme jeSte pocukrovat.

0,300 kg Mdk mlety
0,010 kg Aroma rum (1360)

3,040 kg Hmota Tip
Orechovo tvarohové kulicky naplnime jemnou
Zpracovani nugdtovou ndplnf.
Doba michanf: 2 - 3 minuty (stfedni stuper)
Teplota hmoty: 20-22°C
Doba zranf: 5 - 10 minut
Teplota smazeni: 180 - 175 °C
Doba smazen: 6 -7 minut

(dle velikosti a hmotnosti)

Pfiprava

VSechny suroviny michdme na stfednim stupni 2 - 3
minuty, dokud nevznikne stfedné tuhd hmota.
Nechdme 10 minut odleZet a zpracujeme jako
obvykle. Kulicky smazime do zlatova pfi18o - 175 °C.
Nakonec vyvélime v Floriani® Mohnfiille (1444).
Dle prani mdzeme jeSte pocukrovat.

Tip
Makovo tvarohové kulicky naplnime
malinovou marmelddou.




U délejte si Zivot jesté o néco sladsim a rozsirte %a‘rkbé',lChen

svlij sortiment tvarohovych kulicek o dvé nové
prichute: Klasicté&jsi ofechovo nugdtové tvarohové kulicky — MIX OP
hmotu zjemnf liskové ofechy, smazi se jako obvykle, pInf se
nugdtovym krémem a obaluje se v liskoorechové néplni. Jemna nugétové napli podtrhuje lehky tén liskovych
orechl a dodava vzdusnym, lehkym tvarohovym kulickdm jedinecny chutovy zézitek.
Kreativnéjsi alternativa: makovo malinové tvarohové kulicky. Smés se zjemni makem s rumovou prichuti.
Kulicky se plni malinovou marmelddou - neprekonatelnd kombinace.

Vyzkousejte tyto ndpady, zvenku jsou lehké a nadychané, uvnitr lahodné a Stavnaté - kazdé
sousto je jednoduse nebeské.

Informace o produktu

QuarkballchenMix OP

Cislo vyrobku: 4062
Baleni: 15 kg papirovy pytel
Vyhody produktu: A Snadné otdceni pro rovnomeérné vybarvent.
A Prijemné nadychany a Stavnaty pocit v Ustech.
A Obsahuje jenom pfirodni aroma.
N Bez palmového tuku.
N Vyborna Cerstvost.
N Hmota nezatézuje stojni zafizent.
N Pro lepsi vyuziti smaZicich linek (v prestavkach ve vyrobé).
N Rdzné moznosti pInéni

(napf.: nugdt, ovocné néplné, vanilkovy krém, a pod.).

N Alternativa k jinému smaZzenému pecivu - tvarohoveé kulicky jsou pofdd IN.

Informace o pekarskych vyrobcich v souladu s Nafizenim Evropského parlamentu a Rady (EU)
¢.1169/2011 v platném znénf, jsou k dispozici na vyzadani u Vaseho obchodniho zéstupce
nebo e-mailem na info@backaldrin.com

backaldrin

AToH300475  INT-DE 2023/09
@ www.backaldrin.com backaldrin.official @ backaldrin (official) ©backaldrin International The Kornspitz Company GmbH



