Stabil

Ke stabilizaci naplni
sladkych i slanjjch
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(“ o je podle Vés nejdllezitejsi u pInéného peciva? Samozriejmé chut. Ale pro spotrebitele je stejné
~— dllezitd i textura a konzistence.... Hlavné, kdyz si na cestdch chce néco dobré zakousnout.
Se stabilizatorem napni FiillenStabil od backaldrinu zlistane Vase oblibena napln tam, kde méd - hezky

naplnénd, uvnitf peciva. At uz sladka nebo slana: minimalizuje vznik dutin, je stabilnf pfi pe¢eni i mrazeni a

kromé toho nemusite délat Zadne kompromisy v chuti. Jasna vyhra na celé ¢are.

Rajcata
Salam

Kysané zeli
Slanina

Sekana




Meruiika
Jogurk

Jablko
Skofice




enat-feta Rajcata-salam
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SN 5023 SN 5024
Napln Napln
3,400 kg Spenit, sekany (rozmrazeny) 2,600 kg Rajc¢atovd omacka s kousky
0,960 kg Mascarpone 0,780 kg Saldm, na kosticky
0,780 kg Feta, na kosticky 0,520 kg FiillenStabil (4247)
0,720 kg FullenStabil (4247) 0,300 kg Ementdl, strouhany
0,290 kg Slunecnicovd semena, opecend 0,025 kg Sul
0,065 kg Restovana cibule 0,015 kg Kofenf na pizzu
0,050 kg Sdl 0,005 kg Pepf
0,030 kg Polévkové kofeni 0,005 kg Sudeny cesnek
0,005 kg Pepf 4,250 kg Napln

0,005 kg Suseny Cesnek
0,005 kg Mlety muskdtovy ofiSek
6,310 kg Napln

Doba michdni: 1 -3 minuty
Doba bobtndnf: 15 - 20 minut

Doba michdnf: 1 -3 minuty
Doba bobtnani: 15 - 20 minut Priprava

Smichame vSechny suroviny kromé FiillenStabil
(4247). Nakonec pfidame FiillenStabil (4247) a
michdame do hladka. Po nabobtnanf zpracujeme dle
Smichame v3echny suroviny kromé FiillenStabil potfeby.

(4247) a fety. Poté pridame FiillenStabil (4247) a

michdme do hladka. Nakonec opatrné zapracujeme

fetu. Po nabobtndnf zpracujeme dle potreby.

Pfiprava




Sekana

-

SN 5025

Napln

3,000 kg Mleté maso

0,510 kg FullenStabil (4247)
0,420 kg Voda

0,240 kg Hofcice

0,015 kg Sdl

0,015 kg Polévkové kofenf
4,200 kg Napli

Doba michdnf: 1 -3 minuty
Doba bobtnénf: 15 - 20 minut

Pfiprava
Smichame vSechny suroviny kromé FiillenStabil
(4247). Nakonec pridame FiillenStabil (1247) a

michame do hladka. Po nabobtnani zpracujeme dle
potreby.

Tip
Mnozstvi FlillenStabil
(4247) prisplisobime
vlastnostem a kvalité

sekané.

Kysane zeli-slanina

/ P v/

SN 5026

Napln

3,000 kg Kysané zelf

0,500 kg FillenStabil (4247)
0,500 kg Voda

0,330 kg Slanina, na kosticky
0,070 kg Restovand cibule
0,020 kg Kmin

0,006 kg PaZitka, susena
0,003 kg Pepf

4,429 kg Napln

Doba michdni: 1 -3 minuty
Doba bobtndnf: 15 - 20 minut

Pfiprava
Smichame vSechny suroviny kromé FiillenStabil
(4247). Nakonec pridame FiillenStabil (4247) a

michdame do hladka. Po nabobtnanf zpracujeme dle
potreby.
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SN 5028

Napln

2,000 kg TreSnova marmeldda
0,680 kg FullenStabil (4247)
1,200 kg TreSnova Stdva
0,600 kg Tresné, pllené

0,400 kg Cukr
4,880 kg Napln

Doba michdnf: 1 -3 minuty
Doba bobtndni: 15 — 20 minut

Pfiprava

Smichame vsechny suroviny kromé pllenych tieSni a
michame do hladka. Nakonec jemné zapracujeme
treSné. Po nabobtndni zpracujeme dle potreby.

Rebarhora

SN 5027

Napln

1,800 kg Povidla

0,590 kg FiillenStabil (4247)
0,450 kg Svestky, kousky
1,200 kg Voda

4,040 kg Napln

Doba michdnf: 1-3 minuty
Doba bobtnanf: 15 - 20 minut

Pfiprava

VSechny suroviny michdme do hladka. Po
nabobtnani zpracujeme dle potreby.

SN 5029

Napln

1,800 kg Rebarborové pyré

0,900 kg Jable¢na $téva

0,540 kg FiillenStabil (4247)

0,450 kg Cukr

0,060 kg Vanilkovy cukr

0,600 kg Rebarborové kousky, mrazené
4,350 kg Napln

Doba michdnf: 1 -3 minuty

Doba bobtndnf: 15 - 20 minut

Pfiprava

VSechny suroviny michdme do hladka. Po
nabobtndni zpracujeme dle potreby.



Jablko-skorice

SN 5030

Jablec¢né platky
0,320 kg Floriani® Apfelspalten (1443)

1,180 kg Voda (20 °C)
1,500 kg Jable¢né platky

Namocime alespori na 2 hodiny do vody.

Napln

1,500 kg Jable¢né platky

3,000 kg Jable¢né pyré

0,390 kg FillenStabil (4247)
0,300 kg Vlasské ofechy, sekané
0,300 kg Rozinky, naloZzené v rumu
0,012 kg Skofice

0,003 kg Zitrobella (1495)
5,505 kg Napln

Doba michédni: 1-3 minuty

Doba bobtnanf: 15 - 20 minut

Pfiprava

Smichame v3echny suroviny kromé FiillenStabil
(4247). Nakonec pridame FiillenStabil (4247) a
michdme do hladka. Po nabobtnani zpracujeme dle
potreby.

MerunkaJogurb

/?19%/

SN 5031

Napln

1,800 kg Jogurt

1,800 kg Konzervované merurky, na kosticky
0,585 kg FullenStabil (4247)

0,540 kg Cukr

0,450 kg Stava z merunék

0,450 kg Mascarpone

0,120 kg Pistacie, krajené

0,075 kg Vanilkovy cukr

0,020 kg SUl

0,010 kg Zitrobella (1495)
5,850 kg Napln

Doba michdni: 1 -3 minuty
Doba bobtndnf: 15 - 20 minut

Pfiprava

Smichdme v8echny suroviny kromé merunek a
michdame do hladka. Nakonec jemné zapracujeme
meruriky. Po nabobtnani zpracujeme dle potreby.
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Informace o produktu
Pripravek pro stabilizaci napIni — minimalizuje vznik dutin.

Cislo vyrobku: 4247
Baleni: 5 kg papirovy pytel s PE folif
Vyhody produktu: A Siroka $kéla pouziti, od slanych po sladké naplné.
N Idedlni na plnénf svacinek.
A Minimalizuje vznik dutin.
A Vhodny pro viechny zplsoby vedent.
A Dodava néplni stabilitu, strukturu a objem.
N Stabilnf pfi pe€eni a mraZeni.
N Mékké a na zkus krétké pecivo.
Davkovani: 12 =18 % na napln (v zavislosti na typu ndplné a obsahu vody)

Informace o pekafskych vyrobcich v souladu s Nafizenim Evropského parlamentu a Rady (EU)
¢. 1169/2011 v platném znéni, jsou k dispozici na vyzadddni u Vaseho obchodniho zastupce
nebo e-mailem na info@backaldrin.com.
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