SPALDOVO
ZITNY CHLEB




Spalda patfi jiz dlouhou dobu mezi zékladni suroviny v pekdrnach a je oblibend u spotfebiteld.

S produktem Muj chléb Spaldovy nabizi backaldrin univerzdini zéklad pro vyrobu riznych druh
Spaldovych vyrobkd. Viyzkousite kromé klasického celozrnného Spaldového chleba i né¢o nového?
Kombinace $palda a Zito?

Pro pecenf ve velkém méfitku predstavujeme na$ produkt Spaldovo Zitny chléb. M4 o néco
vyraznéjsi chut, déle zraje a pece se pfimo z lednice (5 °C). Diky extra dlouhé Cerstvosti se Vasi
zdkaznici budou znovu a znovu vracet.

Velky femeslny chléb nenf jen vizudlnim vrcholem, viiné Cerstvého chleba, praskani kfupavé karky,
meékka stfidka, Stavnata, vyrazna chut Spaldovo Zitného chleba jsou opravdovou pastvou pro
vSechny smysly.
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SPALDOVO
ZITNY CHLEB

BR 5176

Tésto

7,700 kg Spaldovd mouka

1,300 kg Miij chléb Spaldovy (4142)
1,000 kg Zitnd mouka

7,800 kg Voda (cca)

0,170 kg Drozdi

0,220 kg Sdl

18,190 kg Tésto

Zpracovani

Doba hnétent: 5 - 6 minut pomalu
3 - 5 minut rychle

Hnétac: spirdlovy hnétac

Teplota tésta: 25 - 26 °C

Doba zrani: 120 minut

Navazka: 4 X 0,600 kg

Doba mrazent: -18 °C (2 hodiny)

Teplota jadra: 5= & “C

Skladovaci teplota: 5°C

Teplota pecent: cca 240 °C klesajici

Doba pecent: 65 — 70 minut

Pfiprava

Ze surovin vymichdame volné tésto. Po vyzranf tésto
vyvalime v mouce a uloZzime do oSatek uzdvérem dold.
Mrazime pfi teploté -18°C, pfiblizné 2 hodiny.
Skladujeme v chladu pfi teploté jddras -8 °C.
Nasledujici den vybereme z chladu (5°C), preklopime
na sdzeci pas, nechdme postat 5-10 minut. Peceme
s parou. Odtah otevifeme po 10 minutach.




SPALDOVO
ZITNY CHLEB

Informace o produktu

Miij chléb Spaldovy

Na vyrobu Spaldového chleba.
Cislo vyrobku: 4142
Baleni: 20 kg papirovy pytel

Vyhody produktu: <\ Variabilni smés na vyrobu Spaldovych chleb.

<\ Variabilni ddvkovdni — moznost vyuziti rliznych receptur pro individualini
potrebu.

< Celozrnny Spaldovy kvas je soucasti smési — stl je mozné ddvkovat
individudlné.

<\ |deélni pro dlouhé vedeni.

< Velmi dobré vlastnosti tésta.

< Velmi vla¢né Spaldové chleby s jemnou ofiSkovou chuti.

Informace o pekafskych vyrobcich v souladu s‘Nafizenim Evropského parlamentu a Rady (EU)
€. 1169/2011 v platném znéni, jsou k dispozici na vyzddéni u VaSeho obchodniho zastupce
nebo e-mailem na info@backaldrin.com.

backaldrin

AToH300479 ¢ AT DE INT-DE 2023/09
@ www.backaldrin.com backaldrin.official (_'_f_) backaldrin (official) ©backaldrin International The Kornspitz Company GmbH

= B - " = e —




