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N as PurPur chléb je nyni jesté vétsi!

Je vyroben z vysoce kvalitnich, jemné vyvazenych, surovin. Chut mluvi sama za sebe. Jediné¢na
barva PurPur psenice se odrdzi'i ve stridce.

PurPur® chléb je vyrazny v kazdé pekarné a to nejen diky své velikosti a nezaménitelné barvé. Pfi
peceni ziskavaji cenné slozky pSenice PurPur silnou a kofenitou chut.

Chléb je zpracovany dlouhym vedenim a pece se pfimo z lednice (5°C).

Rustikdlni a kfupava klrka, jemnd stfidka a extra dlouhd Cerstvost zaruci, Ze se zakaznici budou
ZNnovu a znovu vracet.

Impozantni velky chléb je ldkadlem v kazdé pekdrné. Rustikalnf, lahodny, vyZivny: lahddka pro
velké i malé.




PUR

BR 5175

Tésto

7,000 kg PurPur®Mix (2339)
3,000 kg PSenicnd mouka
8,500 kg Voda (cca)

0,120 kg Drozdi

0,120 kg Sdl
18,740 kg Tésto

Tip
Po 5 minutach snizte
teplotu pecenf (spodnf
ohrev 190 °C/hornf
ohrev 210 °C)

@YS PURPUR’CHLEB

Zpracovani

Doba hnétent: 5 -6 minut pomalu
20 - 22 minut rychle

Hnétac: spirdlovy hnétac

Teplota tésta: 24 - 25°C

Doba zrént: 120 minut

Navazka: 2,200 kg

Faze chlazent: -18 °C (2,5 - 3 hodiny)

Teplota jadra: 5-8°C

Skladovacf teplota: 5 °C

Teplota pecent: ca. 240 °C klesajicf

Doba pecent: 65 — 70 minut

Pfiprava

Suroviny vymichame do volného tésta. Po vyzranf
vykoulime a vloZime je silné pomoucenym uzdveérem
doll do o3atek

Mrazime pfi teploté -18 °C cca 3 hodiny. Umistime
do chladu (5 °C) pri teploté jddra 5 - 8 °C.

Ndsledujici den vyklopime na sdzeci pas Nechdme
5 minut odstat a poté peceme v pare. Odtah otevieme
po cca 15 minutdch.
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Informace o produktu

PurPur® Mix
Na vyrobu chleba a peciva PurPur®.

Cislo vyrobku: 2339
Baleni: 25 kg papirovy pytel
Vyhody produktu: A Purpur pSenice - znovuobjevené, tradi¢ni obilf prinadsi zajimanou

obménu ve vybéru jinak béZnych druhd obili.

A Purpur pSenice obsahuje pfiblizné 10-krdt vice antokyant (sekundarni
rostlinné produkty*) jako ostatni konvencni odriidy psenice.

A RUzné receptury pfipouZiti jedné smési.

Vynikajici pecici vlastnosti.

Pecivo PurPur®se vyznacuje dlouhou Cerstvosti.

Y '

*Dr. Bernhard Watzl, Dr. Karlis Briviba, Prof. Dr. Gerhard Rechkemmer, Ernahrungs-Umschau 49 (2002), Heft 4, Seite 148 ff.
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Informace o pekafskych vyrobcich v souladu s Nafizenim Evropského parlamentu a Rady (EU)

€. 1169/2011 v platném znéni, jsou k dispozici na vyzaddani u Vaseho obchodniho zastupce
nebo e-mailem na info@backaldrin.com.
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