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vegan

FB 5078
Tésto Zpracovani
10,000 kg PSeni¢nd mouka Doba hnétent: 5 - 6 minut pomalu
4,000 kg Voda (cca) 4 - 5 minut rychle
0,800 kg Drozdi Hnétac: spiralovy hnétac
0,760 kg Sul Teplota tésta: 26 -28°C

1,500 kg Cukr Doba zranf: 5 —10 minut

1,500 kg Olej Navazka: 0,350 kg

0,500 kg HTK Soft (4147) Skladovaci teplota: 5°C

0,050 kg Aroma vanilka (1365) Teplota kynarny: 28 =30 °C

0,040 kg Aroma citron (1370) Teplota pecent: 170 °C klesajici na 145 °C
18,550 kg Tésto Doba pecent: 25 — 30 minut
Pfiprava

Ze surovin vymichame stfedné tuhé tésto. Po dobé zrani kousky tésta zvazime, vyvalime a zapleteme
vanocku ze ¢tyf pramend. Skladujeme pres noc pfi teploté 5°C. Nechdme aklimatizovat cca 2 - 3 hodiny

pfi teploté 15°C a vlozime do kyndarny. Po kynuti (cca 60 minut) nastfikame veganskym leskem a dekorujeme
dle prani. Pe¢eme bez pdry pfi klesajici teploté a s otevienym odtahem.




FB 5079

Tésto

10,000 kg PSeni¢nd mouka
4,600 kg Voda (cca)
0,400 kg HTK Soft (4147)

0,500 kg Drozdf
0,160 kg Sul
1,000 kg Cukr

1,000 kg Olej
17,660 kg Tésto

Zpracovani

Doba hnétentf:

Hnétac:

Teplota tésta:
Doba zrani:
Navdzka:
Hmotnost naplné:
Skladovaci teplota:
Teplota kynarny:
Teplota pecent:
Doba pecent:

5 -6 minut pomalu
4 - 6 minut rychle
spirdlovy hnétac
26 - 28 °C

5 — 10 minut

0,350 kg

0,350 kg

5°C

28 =30 °C

175 °C klesajici na 145 °C

45 - 50 minut

vegan

Liskoorechova napln

12,000 kg Liskoofechova napli vegan (4238)

5,280 kg Voda
17,280 kg Liskoorechové napln

Liskoorechovou napli vegan smichame s vodu a
nechame pfiblizné 20 minut nabobtnat.

Pfiprava

Ze surovin vymichdme stfedné tuhé tésto. Po dobé zrdni
kousky tésta zvazime, vyvdlime a nechame kratce
odpocinout. Poté vyvdlime na tloustku 2,2 mm.
Rovnomérné potfeme pripravenou liskoorechovou naplinf
a svineme. Rozfizneme napll, zapleteme dva prameny a
vloZime do formy. Skladujeme pFes noc pfi teploté 5°C.
Nechame aklimatizovat cca 2 - 3 hodiny pfi teplote 15°C a
vloZime do kyndrny. Po kynuti peceme s malym
mnoZstvim pary, odtahy otevieme po 10 minutdch a
peceme pfi klesajici teploté.



vegan

P optdvka po rostlinnych produktech stoupd ve vsech oblastech. Intolerance, narlst
alergii zpUsobuijf, Ze lidé jsou pfi vybéru potravin opatrnéjsi a selektivnéjsi.

Rostlinné produkty nabizeji dobrou alternativu ke konvenéni vyzivé a jiz nejsou
vyhrazeny pouze pro vegany.

S veganskymi naplnémi od backaldrinu se veganské kynuté tésto stane pochoutkou na
Vasem jideInim stole. Bez kompromis( si vychutndate vynikajici oblibené pecivo, at uz s
makem, liskovymi Ci vlasskymi ofechy, jak si jen prejete.

VSechny veganské ndplné od backaldrinu se rychle a snadno pfipravuji a slibuji vynikajici
stabilitu pfi pecent.

PLUS pro kazdou pekdrnu, PLUS pro Vase zékazniky: Pro kazdou chut néco!

PODIL LISKOVYCH ORECHU
Zakulacend, plna 36 % Vv suché naplni/
ORECHOVA CHUT 25% v hotové naplni

Napl# pro JEDNODUCHE

PLUNDROVE, ZPRACOVANIT
p LISTOVE, COPY,
vegan VANOCKY, ATD.



PODIL MAKU m
Zakulacend, aromatickd 42 % v suché naplni/

Q
Vegan MAKOVA CHUT 30 % Vv hotové naplni

Napli pro
PLUNDEROVE, JEDNODUCHE
LISTOVE, ZPRACOVANI

COPY, VANOCKY, ATD.

Zakulacena, plnd PODIL VLASSKYCH ORECHU
ORECHOVA CHUT 36 % Vv suché naplni/
25 % V hotové naplni

vegan



FB 5080

Tésto

10,000 kg PSeni¢na mouka
4,600 kg Voda (cca)
0,400 kg HTK Soft (4147)

0,500 kg Drozdf
0,760 kg Sul
1,000 kg Cukr

1,000 kg Olej
17,660 kg Tésto

Zpracovani

Doba hnétent:

Hnétac:

Teplota tésta:
Doba zrani:
Navdzka:
Hmotnost naplné:
Skladovacf teplota:
Teplota kynarny:
Teplota pecent:
Doba pecent:

5 -6 minut pomalu
4 — 6 minut rychle
spirdlovy hnétac
26 - 28 °C

5 —10 minut
0,350 kg
0,350 kg
5°C

28 =30 °C
175 °C klesajici na 145 °C
45 - 50 minut

vegan

Makova napln

12,000 kg Makova napln vegan (4239)

5,520 kg Voda
17,520 kg Makovad napln

Makovou napli vegan smichdme s vodu a
nechame pfiblizné 20 minut nabobtnat.

Pfiprava

Ze surovin vymichdme stfedné tuhé tésto. Po dobé
zrani kousky tésta zvdzime, vyvalime a nechdme
krdtce odpocinout. Poté vyvalime na tloustku

2,2 mm. Rovnomérné potreme pripravenou makovou
naplni a svineme. Rozfizneme napll, zapleteme dva
prameny a vloZime do formy. Skladujeme pres noc
pfi teploté 5°C. Nechdme aklimatizovat cca 2 - 3
hodiny pfi teplote 15°C a vloZzime do kyndrny. Po
kynutf peceme s malym mnoZstvim pdry, odtahy
otevfeme po 10 minutdch a peceme pfi klesajici
teploté.




FB 5081

Tésto

10,000 kg PSeni¢nd mouka
4,600 kg Voda (cca)
0,400 kg HTK Soft (4147)

0,500 kg Drozdf
0,760 kg Sul
1,000 kg Cukr

1,000 kg Olej
17,660 kg Tésto

Zpracovani

Doba michanf:

Hnétac:

Teplota tésta:
Doba zrént:
Navazka:
Hmotnost ndplné:
Skladovaci teplota:
Teplota kynarny:
Teplota pecent:
Doba pecent:

5 -6 minut pomalu
4 — 6 minut rychle
spirdlovy hnétac
26 - 28 °C

5 — 10 minut

0,350 kg

0,350 kg

5°C

28 —30 °C

175 °C klesajici na 145 °C

45 - 50 minut

vegan

Ofrechova napli

12,000 kg OfFechova napli vegan (4237)

5.280 kg Voda
17,280 kg Orechovd naplh

Ofrechovou napli vegan smichdme s vodu a
nechame pfiblizné 20 minut nabobtnat.

Pfiprava

Ze surovin vymichdme stfedné tuhé tésto. Po dobé
zranf kousky tésta zvazime, vyvdlime a nechame
kratce odpocinout. Poté vyvalime na tloustku

2,2 mm. Rovnomeérné potfeme pripravenou
orechovou naplnf a svineme. Rozfizneme napdll,
zapleteme dva prameny a vloZime do formy.
Skladujeme pFes noc pfi teploté 5°C. Nechame
aklimatizovat cca 2 - 3 hodiny pfi teplote 15°C a
vloZime do kyndrny. Po kynuti peceme s malym
mnoZstvim pary, odtahy otevieme po 10 minutdch
a peceme pfi klesajici teploté.



Informace o produktu

HTK Soft Ve‘(,ian

Cislo vyrobku: 4141

Baleni: 25 kg papirovy pytel
8 kg papirovy pytel

Vyhody produktu: N Perfektni vysledky s kynutym veganskym téstem.
N Nizké davkovani.
N Elasticka a suchd tésta.
N Dobré stabilita pfi kynutf, atraktivni objem.
N Velmi jemnd a vla¢nd stridka.
& Dokonald Cerstvost.

Orechova napln vegan

Cislo vyrobku: 4237

Baleni: 10 kg papirovy pytel s PE folif

Davkovani: 1,000 kg Ofechova napln vegan + 0,440 kg voda
Liskoofechova napli vegan

Cislo vyrobku: 4238

Baleni: 10 kg papirovy pytel s PE folif

Davkovani: 1,000 kg Liskoofechova napli vegan + 0,440 kg voda

Makova napln vegan
Cislo vyrobku: 4239

Baleni: 8 kg papirovy pytel s PE folii

Davkovani: 1,000 kg Makova napli vegan + 0,460 kg voda

Informace o pekafskych vyrobcich v souladu s Nafizenim Evropského parlamentu a Rady (EU)
€. 1169/2011 v platném znéni, jsou k dispozici na vyZadéni u VaSeho obchodniho zastupce
nebo e-mailem na info@backaldrin.com.

backaldrin
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