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* Dita Szabo
asistentka
spolecnosti backaldrin s.r.o.

VidZeni obchodni pratelé,

piSe se zafi 2017 a spolednost backaldrin
The Kornspitz Company stoji pfed jednim
z dalSich milnikd. Dovolim si citovat: ,,Chiéb
je doma po celém svété a spojuje lidi rozdil-
nych kultur. Chléb je doma také tam, kde se lidé
zabyvaji jeho historii, vyznamem nebo kofeny
pekarského spolecenstvi.” Tato slova nemilze
nikdo jiny s takovou laskou vyjadfit, nez sam
majitel spole¢nosti backaldrin Peter Augen-
dopler. Domy chleba nebo muzea se nachazi
Siroko daleko: v Némecku, Brazilii, Svycarsku,
i Rakousko. Novym zdkaznickym centrem,
které otevie své brany na podzim roku 2017,
navdze backaldrin na tuto nejen kulturni
tradici. Domem chleba chceme jeSté vice
podtrhnout tvrzeni, Ze je pekarské femeslo
nadherné a Ze stoji za to se mu vénovat. | Vy

backaldrin’
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se miZete stat naSimi hosty, po jeho dostavbé
bude k dispozici nasim zakaznikiim, odborné
spolecnosti a véem dalSim zajemcim z fad
Siroké verejnosti. Treba pravé Vy tady ziskdte
tak ocekavany impuls pro VaSe obchodovani.

Letos ani backaldrin s.r.0. Ceska republika na je-
viSti novinek nezahdlela. Oprasila stard pravidla
soutéZe Kornspitz® roku 2017 dala mu do vinku
moderni kabdt, ktery je vice trendy a snad se
do dalSich let bude i Iépe nosit. Do soutéze
zapojila pres socidlni sit Facebook konecného
spotfebitele. Tedy toho, kdo do VaSich obchodil
zavita kazdy den, kdo vidi, jak si stojite na pe-
karském poli s kvalitou VaSich vyrobkd. A musi-
me zkonstatovat, Ze VaSi fanouSci rozhodné ne-
lenosili a prostiednictvim moderni techniky dali
svoji existenci a pritomnost patficné najevo.

To, Ze se da profitovat na trhu s potravinami
cerstvym, vofiavym pecivem a chlebem, vi jiz

backaldrin s.r.o.
Zitna 982, 272 01 Kladno
tel.: +420 326 538 111

kazdy z nds. PomysInd latka kvality je uz nyni
posazena vysoko a stoupa vy$ a vys. Vypla-
ci se naslouchat i trendim doby, které jsou
nenavratné spojeny se souc¢asnym globalnim
stylem Zivota a touhou poznat nepoznané
— a to v podobé novych zvyklosti, jez mame
mozZnost Cerpat ze zkuSenosti a znalosti jinych
kultur a civilizaci, které se nendpadné misi
s naSimi, i ve sféfe stravovani. Prohlédnéte
si poradné z blizka soudobého konzumenta
a premyslejte, co od nas skutecné oCekava
a po ¢em jeho srdce prahne.

Na zadatku prazdnin zavitalo znackové peci-
vo Kornspitz mezi malé fotbalisty a podpofilo
svym partnerstvim Fotbalovou Skolu Petra
Cecha. Samoziejmé, Ze ani tomuto vrcholové-
mu a tspéSnému sportovci neni zdravy Zivot-
ni styl a s nim souvisejici stravovani lhostejny.

V zéfi se také mize pekarské a cukrarské
obecenstvo t83it na odbornou vystavu pro
pekare a cukrafe ,,Siidback” v némeckém
Stuttgartu, kterd probéhne ve dnech od
23. 9. - 26. 9. 2017. Dorazte i Vy, nasi za-
méstnanci Vas budou ocCekavat v hale 1,
na stanku 1G51 a 1H51, pfipraveni prodis-
kutovat aktudlni trendy, inovace a horké no-
vinky pfimo z vyvoje. Bude nam cti Vas zde
osobné pfivitat a pozdravit!

Dita Szaho
asistentka
spolecnosti backaldrin s.r.o.

e-mail: backaldrin@backaldrin.cz
www.backaldrin.cz, www.kornspitz.com
WWW.vegipan.com
www.facebook.com/kornspitzCZ



Kornspitz®

roku 2017
na ,.fejsu”

Dvoumésicni facebookové klani v soutéZi Kornspitz roku 2017
skonéilo a nam nezbyva, nez vyhlasit vysledky letoSniho, pro
mnohé netradiéniho, rocniku. Nutno podotknout, Ze to byl
roénik rekordni — at' co do poétu tcastniki, tak i do poétu hla-

sujicich.

Pomérné dlouhou dobu jsme si lamali hlavu
nad tim, jak tuto tradiéni a GispéSnou soutéz
»omladit’, vnést do ni nové impulsy a také,
jak motivovat dalSi vyrobce peciva Kornspitz,
aby se do tohoto prestizniho utkani zapojili.
Jednim z naSich cild bylo zaclenit do hlaso-
vani i ty, ktefi kazdy den rozhoduji o tom,
jaky pekarsky vyrobek je ,,dobry“a zda stoji
za nakup, tedy pfimo koncové spotrebitele.
At totiz chceme nebo ne, hlavnim ukazatelem
kvality” naSich produkti jsou nasi zékaznici.
VSichni vime, Ze délat véci (podle nasich mé-
fitek) spravné a hodnotné, jeSté neznamend
prodavat. A prodej je to, co nds vSechny Zivi
a spojuje. Jak ale privést vSechny naSe zakaz-
niky v pfiblizné stejny ¢as na jedno konkrétni
misto? V dneSnim svété neni nic jednodussi-
ho, staci jen soutéZ umistit na Facebook. Kaz-
dy den se k internetu pfipoji témér 5 milioni
uzivatelli a z nich témér 70 % sleduje alespori
jedenkrdt denné déj na socidlnich sitich, pfi-
¢emz naprosta vétSina lidi do 30 let je online
nonstop*.

0 tom, kde tento turnaj uskutecnime, jsme
nemuseli premyslet moc dlouho. Letos tedy
poprvé v historii rozhodli o vyherci Kornspitz
roku 2017 uZivatelé Facebooku, naSi i VaSi
fanouSci. Zdroven jste ale i Vy, spolecné se
svymi zaméstnanci, pfimo na prodejnach, za
vyuZiti poskytnuté marketingové podpory, ak-
tivné upozorfovali na své favority. Abychom
VaSe vérné kupuijici a hlasujici za jejich snahu
a pomoc pfi vybéru vitéze odménili, protoze
jak se fika, zadarmo ani kufe nehrabe, roz-
hodli jsme se soutéZz podpofit 27 darkovymi
balicky a zejména hlavni vyhrou — mobilnim
telefonem Apple iPhone 7.

A jak samotny boj o ti-
tul Kornspitz roku 2017
probihal? Podminkou
Ucasti v soutézi bylo
umisténi fotografie vy-
robeného Kornspitzu
na facebookovy profil
Kornspitz CZ. Fotky
vznikaly pfimonapro- -

vozovndch prihlase-
nych pekaren. Dal-

Sim specifikem toho-

to rocniku byloito, Ze
focené soutézni vzor-

ky nebyly upeceny spe-
cidlné pro toto klani. Jed-
nalo se o pekarské vyrobky pfi-

pravené na prodejné primo k prodeji, bez ohledu
na pravé plynouci soutéz. Tyto fotografie nasled-
né shiraly hlasy fanouski (tzv. ,/lajky”), a to rov-
nou celé dva mésice.

V priibéhu tohoto obdobi mély prihlaSené pe-
kdrny Cas na to, informovat svoje zakazniky
0 existenci soutéZe a svoji aktivitou na socidl-
nich sitich ziskavat tolik cenné hlasy. Hlavni
vyhra — Apple iPhone 7 — byla pro hlasujici be-
zesporu lakava, takze hlasy pfibyvaly rychlos-
ti blesku. Ackoliv byla soutéZ v zacatku velmi
vyrovnand, po prvnich tydnech se zacali pro-
filovat prvni ,favorité*. Ukazalo se ale, Ze dva
mésice jsou dlouhd doba, a zejména na soci-
alnich sitich se situace mize zménit opravdu
z hodiny na hodinu. V zavéru se na pfedni mista
hlasovéni zacaly dostavat pekarny, které mély
opravdu silnou fanouSkovskou zékladnu a pra-
videlnym sdilenim neustale navySovaly ,,/fajky“
u svych bojujicich Kornspitzdi. Posledni hodiny

soupereni jsme pak byli svédky nervy drasajici-
ho boje mezi dvéma pekdrnami a vSichni jsme
napjaté cekali, kterd z nich nakonec zvitézi.

Ackoliv bychom wyhru pféli kazdému, kdo den-
né prispiva svoji houzevnatou praci k dobrému
jménu znacky Kornspitz, prvni miize byt jen je-
den. Vitézem, ktery v samotném zavéru vytrel
svym konkurentiim povéstny rybnicek a doslo-
va a do pismene vybojoval titul Kornspitz roku
2017, se nakonec stal s 652 hlasy Miroslav Pa-
fizek — Pekdrna Vrdy. Na druhém a tfetim misté,
s celkovym poctem 557 a 193 hlas(i se umis-
tily INTEGRA H + H, s.ro. z Lu¢an nad Nisou
a nymburské Pekarstvi Kopecky s.r.o.

Nutno podotknout, Ze zasluhy na ziskanych
hlasech nemél pouze Facebook nebo jeho
uZivatelé. Musime zde vyzdvihnout také praci
prodavadek a prodavaci, pekarek a pekari,
ktefi na provozovnach prihlaSenych pekaren
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* Vyherkyné Apple iPhone 7 Veronika Uhlifovd pfi pfebirani ceny od jednatele spolecnosti

backaldrin s.r.o0. Petra Macha.

Nazev pekarny

Poéet hlasii

Celkové poradi

Miroslav Parizek — Pekarna Vrdy Vrdy 652 |1. | StfedoCesky
INTEGRA H + H, s.r.0. — Ceské PekaFstvi Lucany n. Nisou | 557 |2. |Liberecky
Pekarstvi Kopecky s.r.o. Nymburk 193 |3. | StfedoCesky
PANE spol. s r.o. Dolni Bousov 104 |4. |Krdlovéhradecky
Ing. Jan RiZicka — Pekarstvi RiiZicka Znojmo 102 |5. |Jihomoravsky
PECUD, vyrobni a obchodni druzstvo Zandov | Probostov u Teplic |78 | 6. | Ustecky
JIZERSKE PEKARNY spol. s ro.— Pekarstvi Harmonie | Usti nad Labem |61 | 7. | Liberecky
Pekarstvi M a M, s.r.o. Prostéjov 60 |8. |Olomoucky
Pekarstvi a cukrarstvi Sdzava s.r.o. LanSkroun 53 |9. | Pardubicky
Cukrarna U Brany s.r.o. Pelhfimov 49 |10. | VysoCina
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svym aktivnim pFistupem k soutézi a milym
vystupovanim zajistili pro své pekarny mnoho
hlasd. Do soutéZe Sli s ismévem a velkym zapa-
lem, ackoliv jejich prace neni vZdy jednoduchd.
A proto jsme se rozhodli ocenit také zaméstnan-
ce, ktefi sklidili na socialni siti nejvice chvdly —
tedy prodavacky provozovny Pekarny Blansko
a.s. a vénovat jim darkové poukazky Sodexo
Pass. Do soutéze se nakonec zapojilo celkem
47 pekaren ve 13 krajich Ceské republiky,
pro které hlasovalo vice nez 1800 uZivatelli
Facebooku. Vzhledem k této rekordni ucasti
by byla Skoda ocenit pouze jedinou pekdrnu,
a proto jsme pro letoSni rok vyhldsili také kraj-
ské vyherce. VEfime, Ze timto krokem a sou-
visejici marketingovou podporou prispéjeme
k dalSimu zvySovéni kvality peciva Kornspitz,
ale i v&tSi poptdvce zakaznikli po tomto znag-
kovém produktu.

TéSi nds, Ze se Kornspitz dobre prodava, a ze
i mezi mladymi zékazniky se najde hodné pri-
znivel tohoto druhu peciva. O to v&tSi radost
mame z toho, Ze ndhoda tomu chtéla a hlav-
ni vyhru v nasi facebookové soutézi — Apple
iPhone 7 — ziskala mladé cukrarka ze SS de-
signu a femesel v Kladné, sle¢na Veronika
Uhlifova. Vitézce blahopfejeme a doufame,
Ze zachova cukrafing (potaZmo pekaring) vér-
nost a Ze se s ni mozna nékdy v budoucnu
setkdme znovu, tfeba jako s naSim obchod-
nim partnerem nebo jako s Gcastnici v soutézi
Kornspitz roku.

Vitézi Kornspitz roku 2017, ale i jednotlivym
krajskym vyherciim, srdeéné gratulujeme.
VSem soutézicim dékujeme za ucast a hlav-
né za ¢as a ochotu vénované této soutézi
a Vérime, Ze nam a znacce Kornspitz zachova-
te pfizen i v nasledujicich letech. VSem velice
radi pogratulujeme také osobné, a to pfi pfi-
leZitosti slavnostniho vyhlaSeni vysledkl sou-
téZe Kornspitz roku 2017, které se uskutecni
11.10. 2017 v Domé kultury v Kladné.

VEérime, Ze se Vam novad podoba soutéze
libila a do dalSich rocnikl ndm nezhyva,
nez si navzajem poprat vice spokojenych
konzumentli peciva Kornspitz, budoucim
castnikdm vice soutéZivych zdkaznikd a FB
fanousk(, ale i vice Stésti, které je v kazdé
SoutéZi potfeba.

V fijnu na shledanou!
Ing. Katefina Kirpalova

manazer podpory prodeje
spolecnosti backaldrin s.r.o.

*Pramen: mailkit.eu
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Trendy
v pekars
segmentu

kém'

Na sklonku Skolniho roku jsme opét nasli pojitko k rozvinuti dalSi debaty s naSimi zakazniky, tedy s Vami, a spolecné jsme vyrazili do matef-
ské firmy backaldrin The Kornspitz Company v Astenu u Lince se zamyslet nad tématem ,, Trendy v pekarském segmentu“. Co nového jsme
se dozvédéli, bychom Vam chtéli pfipomenout, anebo pro ty, ktefi se nemohli zii¢astnit, alespoi zprostiedkované poskytnout postrehy v na-

sledujicim ¢lanku.

V poslednich letech odbornici na vyZivu od-
haluji nejbizarnéjsi trendy ve zdravé stravé.
Nékteré z nich jsou nezndmé a jiné nds do-
kazi prekvapit svou neobvyklosti. Rozhodné
se nemusime bat vyrknout, Ze jsou obcas az
vystiedni. Nasledné bychom Vém chtéli zpro-
stfedkovat pohled na nejdileZit&jSi zmény ty-
kajici se potravinarské oblasti, ale i na témata,
kterd s timto (izce souviseji a povazujeme je
za podstatné, abychom o dané problematice
ziskali komplexni pohled a porozuméli souvis-
lostem. TéméF vSechny Udaje, které zde bu-
dou uvedeny, pochdzi z podklad(i spole¢nosti
Canadean. Tato firma je znama svymi podrob-
nymi priizkumy trhu i ve spotiebitelské sfére
na celém svété. DalSi radky se vztahuji k an-
keté provedené s 25.000 — 50.000 osob z az
50 zemi svéta.

Pro Clovéka dneSni doby je charakteristickad
snaha o udrZzitelnost, moralku, zodpovédnost
vil€i okolnimu svétu a budoucim generacim.
Podporuje predev§im uplatiiovani svych cil(
a nezdvislosti, poZaduje jedine¢na feSeni
a chece byt urcitym zplisobem ,sledovdn®. Je
pro néj dleZité vyjadrit viastni proZitky a city
bez ohledu na zvyky. Také je silné ovlivnén
sociodemografickymi vlivy — jako je napfiklad
migrace obyvatelstva, tedy s tim souvisejicim
sblizovanim kultur, globalnim Zivotnim sty-
lem. Méni stravovaci ndvyky. Ma touhu po
vysokém Zivotnim standardu. Na jeho chova-

ni plisobi digitalni a socialni média. Snadny
a rychly pfistup k informacim mu umoziiuje
se prosadit a zaroven podilet na vyvoji novych
produktti. Jeho pranim je skloubit ¢as a finan-
ce. Roste pro néj vyznam volného ¢asu.

Dle spoleCnosti Canadean, je pro konecného
zékaznika duleZitd predevsim dlvéra a dobry
pocit. Pfi provedené anketé na otazku: ,Co
ovliviiuje konzumenta pfi nakupu potravin?*
dotazani odpovédéli:

* 64 % dotdzanych uvedlo, Ze je pfi koupi po-
travin pro né dileZité, kdyZ je vyrobek zna-
my a diivéryhodny.

* 62 %, Ze hledaji vyrobek, ktery je pro né
zdravy a prospésny.

¢ 61 % si uvédomuje cenu.

* 58 % hledd individualni potraviny dle kon-
krétnich parametrd, jako je napfiklad bez
obsahu laktézy, urcité velikosti baleni pro-
duktti nebo bez pfidavku cukru.

Jak je vidét, dilezitou roli pfi ndkupu hraji
zdravé potraviny.

Jednou z nejvétSich vyzev predstavuje v kon-
zumaci cukru vyskyt civilizani choroby tzv.
~Cukrovky* (diabetes mellitus).

Podil poctu nové hlaSenych osob trpicich tou-
to chorobou a soucasné tedy i celkovy pocet

véech nemocnych jedincl v populaci neustale
roste. V roce 2015 se na celém svété vysky-
tovalo 415 mil. lidi s cukrovkou. To znamena,
Ze se to tykalo kazdého jedendctého Clovéka
— v roce 2040 by to mél byt uz kazdy desaty
(642 mil. obyvatel s cukrovkou). V rliznych
zemich na tuto situaci velmi razantné reaguji
a to predevSim zvySovanim dani — obzvlast
u produktti s obsahem cukru s cilem zreduko-
vat podil cukru v potravindch. Co to ale v praxi
znamena? Dochazi ke kontrolovanym davkam
cukru, avsak ne k tplnému vypusténi. R(izné
suSenky, Cokolady a dalSi sladkosti jsou na-
bizeny v menSich gramazich, anebo jsou po-
uzivany do vyroby jiné druhy sladidel — tfeba
med, kterého si konzumenti mimoréadné ceni,
ale také cukr z finské bfizy (pfirodni sladidlo
ziskané z bfezového dreva vhodné pravé pro
diabetiky), dale napfiklad kokosovy cukr (za-
Jjimavosti je, Ze obsahuje inulin, nerozpustnou
vidkninu, kterd slouZi jako prebiotikum — po-
frava pro bifidobakterie v nasich strevech).

Déle existuji konzumenti snazici se pfeorien-
tovat svou chut. Sladké nahrazuji pikantnimi
pokrmy. Zde se dostava ke slovu kofeni nebo
regiondlni bylinky, potazmo i 1éCivé rostliny,
ale k t8m se vratime jeSté pozdégiji. Kratce pro
pobaveni a to na téma, jak my lidé si sami,
dle potfeby, umime nékteré véci nalhdvat.
Dle vySe zminéné agentury na priizkum trhu,
konzumentovi stadi Casto v pokrmu zména
jedné ,zdravé” slozky potravy. Posudte sami

Zpravodaj spole¢nosti backaldrin s.r.o.



— 37 % dotazanych konzument( feklo, Ze se
viéi svému zdravému stylu Zivota citi méné
vinni, kdyZ jejich pokrm obsahuje pfinejmen-
§im jednu zdravou sloZku. Tim je minén tfeba
kolac s rebarborou a podobné.

Pfirodni produkty jsou preferovany, ale ne-
jsou zase a7 tak podstatné. 61 % spotiebiteld
jsou toho ndzoru, Ze slozky bohaté na Ziviny
pochézejici z pfirody jsou pro né atraktivni.
25 % povazuji za lakavé vyrobky obohace-
né uméle. Pod pojmem pfirodni potravina
si vétSina konzument(i predstavuje vyrobky
oznaCené vyzivovymi tvrzenimi o nepfitom-
nosti slozek jako bez konzervacnich latek, bez
umélych pridatnych latek nebo bez geneticky
modifikovanych surovin.

V lidské vyZivé jsou nezbytné pro tvorbu a ob-
novu tkani organismu, jsou soucasti enzym
a hormondl, zajiStuji transport latek a jsou
zdrojem energie. NejmenSi stavebni slozkou
bilkovin jsou aminokyseliny. Teprve ty jsou
dale v organismu vyuZitelné, podle jejich
mnozstvi a skladby ur€ujeme jejich kvalitu.
Bilkoviny jsou zastoupeny v lusténinach, obi-
lovinach, zeleniné a brambordch.

* 43 % respondent( si déla generelné starosti
z toho, Ze konzumuiji malo rostlinné stravy.

* 56 % se snaZi jist co nejvice zeleniny.

* 32 % chce vice luSténin — a to je pro nds
pozitivni zprava, protoze chléb nebo peéi-
vo s lusténinami, pokud chceme nabizet
chleby s oznaCenim se zdrojem bilkovin
nebo s vysokym obsahem bilkovin, neni v
pekarské praxi krokem do neznama. Ano,
zde mliZzeme profitovat.

Mimo jiné sportovné zaloZeni konzumenti
hodnoti obzvlast pozitivné tyto suroviny s ob-
sahem bilkovin:

0% 10%  20%  30%
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Z tohoto zjiSténi vyvozujeme, Ze bilkoviny na
rostlinné bazi jsou favorité mnoha konzu-
mentd. Dlvody, pro¢ tomu tak je, jsou riizné —
napf. zdravi, finance, alergie, nesnaSenlivost,
ale i etika.

Definice je jiz z posledniho pfispévku zndma,

a tak jen kratce pro pfipomenuti — Slovnik

Oxfordské angliCtiny popisuje superfood

(Cesky superpotraviny) jako ,VyZivové bo-

hatou potravinu, povaZovanou za zvldste

prospésnou pro zdravi, télesnou a dusevni
pohodu.”

Superpotraviny nam slibuji hned nékolik ,zd-

zraki*:

a/ jiz vySe zminovanou télesnou a duSevni
pohodu,

b/ jsou pomocnikem pii vykyvech (ndristu)
nasi télesné hmotnosti (72 % lidi po ce-
1ém svéte se snaZi svoji télesnou hmotnost
zredukovat nebo alespori udrZet; 58 %
o0 to usiluje télesnou aktivitou a stejnym
procentudinim podilem zdravou stravou;
53 % mensimi porcemi jidla),

¢/ jsou otevieny k experimentim — konzu-
menti radi ,koketuji* s potravinami jinych
kultur (73 % vyzkous$i nové ovoce alespori
prileZitostne a 69 % nové druhy zeleniny;
75 % md poZitek z vyzkouSeni produktii
jinych kultur; 75 % konzumenti vyzkousi
rddo vyrobky z jinych ¢dsti svéta),

40%  50% 60% 70%  80% 90%  100%

d/ lidé je vnimaji jako Iégivé (54 % mad ten nd-
zor, Ze potraviny plisobi minimdiné stejné
dobre jako Iéciva, kterd nepodléhaji Iékar-
skému predpisu).

Socidlni média zménila nasi kazdodenni ko-
munikaci. Pocet uZivatell a jejich aktivni ¢as
straveny zde neustdle stoupd. Dochdzi pfitom
k vyméné osobnich informaci v podobé text(,
fotek, audio a video soubor(. Kazdy uZivatel
miZe vést aktivné dialog s jinym uZivatelem
a interaktivné vystupovat. A to se tykd i stra-
vy a umistovani prispévkl v podobé recepti.
Zeptejte se nyni sami sebe, kolik z Vas uvefej-
nilo sviij oblibeny recept véetné fotky? Nase
daje pochazi z Némecka: 46 % uZivatel(
alespon pfilezitostné sdilelo fotky umisténého
jidla; 56 % je komentovala a 39 % uvefejfiuje
alespori obcas sv(j vlastni tip na recept.

Véfte, Ze socialni média maji silny vliv na kon-
zumenty i v Ceské republice a dokaZeme si
Zivé predstavit, Ze se nebudou o moc lisit od
vysledkil ankety v Némecku.

Pfi vybéru trendy peciva do VaSi nabidky
se inspirujte na nasledujicich strankach back-
ademie, kde naleznete zastupce zdravého
Zivotniho stylu, o kterém jsme nyni zpro-
stfedkovangé, alespori na papife prfemysleli.
Za superpotraviny zde naleznete kurkumu
v bagetach, zdravou sladkou lahtidku v podo-
bé Spaldového kolace s mrkvi a pe€ivo s na-
dechem Stredomofi — Luciano bagety.

Nechte si chutnat a brzy na shledanou na jed-
nom z dal$ich seminar{l nasi materskeé firmy.

Dita Szabo
asistentka
spolecnosti backaldrin s.r.o.

*Pramen: Prezentace Alois Lachinger — TREND UPDATE. Pod-
klady spolegnosti na zpracovani anket, statistik a tdajti Global
Data — Canadean prevazné z roku 2015/2016. International
Deibates Federation. http://vyvazenezdravi.cz/



Spaldovy kolaé s mrkvi

Receptura

Hmota:
1,400 kg
0,700 kg
0,600 kg
0,600 kg
0,300 kg
0,005 kg

3,605 kg

Pfiprava:
Doba treni:

Wiener Dinkelriihrmix (C. vyr. 2246)
voda (20 °C)

olej (20 °C)

mrkev strouhand

vlaSské orechy

skofice

tésto

2 -3 minuty

Teplota peceni: 200-180°C

Doba pecenti:

Vlyroba:

Viy&e uvedené suroviny smichdme v3echny najednou a tfeme cca 3 minuty dohladka.
Pripravenou hmotu rozetfeme na plech a peeme. Po vychladnuti dekorujeme Wiener Fondantem

40 - 50 minut

nebo rozehtatou ¢okoladovou polevou.
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Receptura:
10,000 kg pSenicna mouka
2,400 kg Lucian mix (¢. wr. 3156)
0,350 kg drozdi
8,600 kg voda
1,000 kg cibule restovana
(nebo olivy, pfipadné susend rajcata)
22,350 kg tésto

Pfiprava:
Doba michéani: 4 —5 minut pomalu
3—7 minut rychle

Misici stroj: spirdlovy

Teplota tésta: 24-26°C

Doba zréni: 25— 30 minut

NavédZka: 0,210kg

Teplota peceni: 250-260 °C

Doba pecent: 16— 18 minut
Vlyroba:

Z vySe uvedenych surovin vymichame stiedné tuhé tésto. Vyzralé tésto vydélime, vytvarujeme
bochanky a nechame krétce odleZet. Poté bochanky tvarujeme do baget, které odsadime na vinity plech.
Po vykynuti bagety ovlazime a podéIné 4krat nafizneme do hloubky cca 1 cm. Dobfe vypeceme.

Pred koncem peceni otevieme tahy.

Zpravodaj spole¢nosti backaldrin s.r.o.



Pecivo s kurkumou

Receptura

Tésto:

10,000 kg pSenitna mouka
0,500kg  Kurkuma mix (C. vyr. 3465)
0,200 kg sl
0,300kg drozdi
5500kg voda
0,400kg olej

16,900 kg tésto

Priprava:
Doba michani: 5—7 minut pomalu
5—7 minut rychle

Misici stroj: spirdlovy

Teplota tésta: 28-30°C

Doba zréni: 5—10 minut

Navazka: 0,058 kg

Teplota peceni: 250 -260 °C

Doba pedent: 13 —15 minut
Vlyroba:

Z vySe uvedenych surovin vymichame stfedné tuhé tésto. Vyzralé tésto vydélime,
vytvarujeme a odsadime na plech. Po nakynuti povlazime a peceme v zapareném prostoru.

Zpravodaj spolecnosti backaldrin s.r.o. m



Tip pro Vaés...

U pfilezitosti 50 letého jubilea firmy polozil Peter Augendopler v roce 2015 zakladni kamen nového Domu chleba. Na podzim 2017 bude
., PANEUM - zazra¢na komnata chleba“ oteviena vSem zajemciim.

Siroko daleko vénuji pozornost rlizné domy
chleba vyznamu vzdcnych potravin. ,Muze-
um Kultury chleba® v Ulmu, ,,Museu do Pao"*
v Brazili nebo ,Maison du BIé et du Pain” ve
Swycarsku jsou piiklady instituci, ve kterych mé
slovo chléb sviij vyraz. ,,PANEUM - zdzracna
komnata chleba“ zasadi novy milnik. Iniciator
projektu Peter Augendopler: ,My sami jsme
pekari a timto projektem chceme dosahnout ¢a-
sove odpovidajiciho komunikacniho a informac-
niho centra pro odborny svét. KaZdy rok jsou
ve spolecnosti backaldrin hosty tisice pekari,

Zpravodaj spole¢nosti backaldrin s.r.o.

cukrdrii a jinych odbornych navstévniki. Péce
partnerskych vztahii s nasimi zakazniky a odbor-
nd vymeéna v domeé ziskdvd na dalSim vyznamu.“

,PANEUM“ se sklada ze tfi stavebnich tél.
Hosté vstoupi nejprve do soklové budovy
kvadratického tvaru, kterd zahrnuje prostory pro
poradani réiznych akci a seminarti. Nad ni se na-
chazi limec z betonarské oceli, ktery zndzorfiu-
je voIné tvarovany oblak s prostory vhodnymi
pro vystavu — zazraéné komnaty Domu chleba.

VSechny vystavené objekty budou souviset
s chlebem, pecenim, obilim a druhové pfibuz-
nymi souvisejicimi tématy se spolecnosti. Na
podzim bude ,,PANEUM* pro vSechny pfedem
ohlaSené zajemce otevieno.

Lokalita: Asten u Lince, Rakousko
Zatatek stavhy: srpen 2015

Dokonceni stavby:  podzim 2017

ViySka budovy: 20m

Celkova plocha: 990 m?
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partnersfvi\t/

partnerem Fotbalové Skoly Petra Cecha

Zatatkem prazdnin ucitil Kornspitz to pravé
sportovni nadSeni vSech malych budoucich
a zdravé zapalenych fotbalistii. Tato znacka
opét byla, jako ostfilena stalice, partne-
rem jiz 12. roéniku Fothalové Skoly Petra
Cecha, ktera kazdoroéné probiha po dobu
7 dnti v Tréninkovém centru AC Sparta Pra-
ha. Vzhledem k rostoucimu zajmu o ticast
bylo nutné navysit kapacitu Skoly a tak pfi-
byl jesté i druhy turnus a to ve Zruéi u Plzné.
Celkem se této akce zii¢astnilo 155 déti ve
véku od 7 - 15 let.

Na chlapce a dévCata v Cervenych dresech
cekal nevSedni program. Kazdodenni fotba-
lové tréninky byly samoziejmosti. Nékteré
vSak byly vyjime&né osobni i¢asti samotného
Petra Cecha. S timto Geskym fenoménem si
mladeZ mohla i popovidat a nejen s nim, ale
i s dalSimi znamymi osobnostmi naSeho fot-
balu jako napf. s Ladislavem Krej¢im nebo
Radimem Reznikem. Neni divu, Ze po dni pl-
ném aktivit vdem G¢astnik(im radné vyhladlo.
A pravé v tento okamZik se nejvétSim ,fraje-
rem* dne stal original Kornspitz snack. Nez
déti stihly dojist lahodnou svacinu, zvladli
jsme kratce Petra Cecha vyzpovidat.

Jakeé pecivo resp. pekarské vyrobky preferu-
jete v Londyné, a na kieré se tésite do Cech?*
Pecivo mam moc rad, ackoliv si ho diky své
profesi nemohu dopfat tplné dle svych pfani.
Do Cech se vzdy t&8im na Gesky chléb, ktery
je v jakékoliv podobé prosté specidlni. Kfupa-
va chlebova kilrka je pro mé vétsi lahiidkou
nez mnohé speciality na slavnostnich rautech.
V Londyné je to nejCastéji celozrnny chléb,
ktery je pro nas sportovce nejvhodngjsi.

,,Co pece pani Cechova a jak éasto?”

Pece v8echno a predev§im moc rada. At uz
jsou to muffiny, nebo jakékoliv babovky, pala-
¢inky na mnoho zplisob(i nebo sladké rolady.
Vedle toho také domadci housky, chleba a pre-
devSim — v8echno je to skvélé.

,,C0 bylo nejcastéjsi svacinou vaseho ,,mladi”
pri cestach do skoly a na zapasy?“

Na zépasy jsme cestovali autobusem, mnohdy
spoustu hodin — takze moznosti svacin byly

* Petr Cech s jednim z tidastnikil fotbalové skoly.

pomérné omezené. PovétSinou krajice chleba
se Sunkou, syrem a nékdy takeé Fizkem.

,C0 byste mohl jako sportovec poprat Ces-
kym pekariim v ,,soutéZi“ o spokojeného z4-
kaznika?*

Pekarstvi md u nds takovou tradici, Ze se
0 budoucnost naSich pekari a jejich zakazniki
nebojim. VeSkeré chleby, housky, rohliky, ba-
bovky, buchty, kolace k naSi zemi prosté patfi,
a pokud se bude nadale péct dle naSich zvyklo-
sti a chuti, zakaznik si cestu k peivu vzdy najde.

Dékujeme za rozhovor!

Fotbalové Skola timto rocnikem rozhodné ne-
konéi. Ma do dalich let pred sebou jesté velky
kus préace a vytyéenych cilil. Mezi nové vyzvy
patfi prohloubeni mezindrodni spoluprace
s Arsenalem Londyn, zapojeni vice znamych
fotbalistli do trénink{, navySeni poctu me-
zindrodnich Gcastnikli a rozvinuti zajmu déti
0 jazykové znalosti predevSim anglictiny.
DrZime palce a pevné véfime, Ze Kornspitz je
a bude i nadale pro vSechny Ucastniky této
Skoly nepostradatelnym partnerem!
Marek Vykusa
obchodni manager
spolecnosti backaldrin s.r.o.
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Yegipan

specialni chleb bez drozdi




