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PETR MACH

JProZivdme-li delsi dobu idylu, prestaneme ji
vnimat a osud by ndm prokdzal neocenitelnou
sluzbu, kdyby nds popadl za limec a vyhodil
docasné na mrdz.” (Saturnin)

Dé&jiny lidstva, kdyz pominu valky, to byly
hlavné dé&jiny hladu a netrody, casto tedy
zpUsobené témi valkami. Z tohoto pohledu
dnes Zijeme v GZasné dobé, ktera se bohuzel
vyznacuje i neskute¢nou rozmafilosti a plytva-
nim. Lidé se maji tak dobfe, az z toho maji
doslova roupy a nevédi, co by. Ano, jsme
vsichni zpovykanfi, nejen Prazdci. Chybi nam
pokora, s jakou nasi predkové dékovali Panu
Bohu za kazdé jidlo a kazdy den, kdy se méli
¢im nasytit. Jidlo je levné, jeho obstarani nas
nestoji pfilis ¢asu ani ndmahy - ,Tato, kdyz uz
jsme tady, hod to do voziku, auto to uveze,
vzdyt je to v akci* JenZe ono je v akci pofad né-
co a tak tata hazi a pak mama vyhazuje. Na we-
bu www.zachranjidlo.cz - najdete mnoho ¢isel
a dat o plytvéni jidlem k zamysleni. Uvedu jen
nékteré, celé si to mizZete v pfipadé zajmu
vyhledat sami.

« Tretina veskerého vyprodukovaného jidla
na svété se vyhodi nebo znehodnoti.

« V Evropé pfipada na jednoho ¢lovéka
96-115 kg (') vyhozeného jidla za rok.

» 40 % vyhozeného jidla v EU je na drovni
domacnosti (u obchodnikl fadové méné).

« Skoro polovinu jidla vyhodi ti, co Ziji sami -
singles.

Proc vlastné tolik nakupujeme, kdyZ to pak vy-
hazujeme? Protoze je jidlo tak dostupné a tak
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levné.... A ¢eho je dostatek a je to tak levné,toho
si tak néjak uz nedokdzeme vazit. Zdravotnictvi,
vzdélani, vefejnd doprava, jidlo. A nevazime si
ani téch, co nam toto levné zboZi nebo sluzby
poskytuji. Sestficek, ucitelek, autobusak(, peka-
f0, zemédélcu; na druhou stranu v médiich a na so-
cialnich sitich obdivujeme tzv. celebrity, které nic
poradné neumi.

Ukolem obchodnikl je ndm potraviny prodat,
pokud mozno hodné, aby vydélali na prodaném
mnozstvi, kdyZ uZ jsou jednotkové ceny
mizerné. A diky slevovym a letdkovym akcim
se jim to velice dobfe dafi. Obchodni Fetézce
samy uvadi, Ze 54 % jejich trzeb v roce 2017
bylo za zbozi ,v akci“!* Zni to az Silené, nikdo
uZ asi ani nevi, co je ,,bézna cena“ tfeba trvan-
livého mléka, protoZe ho nakupujeme v akci. Ja
také. To je zakladni princip konzumu, nabazit
lidskou hamiznost. Vyvolat v zdkaznicich potfe-
bu konzumovat vyrobky a sluzby. Dnesni Ctyficat-
nici i ti starsi, pamatuji jesté samoobsluhy na sid-
listich se stalou frontou u kosikd a pak jesté del-
$i u pokladen, bez nakupnich voziki a parkovist.
AZ se dnes divim, jak to, Ze jsme neumfeli hlady,
kdyZ nebyly akce a rodinny nakup Sel odnést
v jedné, maximdlné dvou taskach? Nevolam
po navratu téch casq, ale lidé dnes utraci penize,
které nemaiji, za véci, které nepotrebuji.

Krasnym pfikladem vabeni konzumu (kromé
jiného), je pribéh soli; kuchyriska kamennd sdl
vs. himalajska sidl. Obé obsahuji spravné podle
vyhlasky ¢. 398/2016 Sb. minimalné 97 % NaCl
v susiné, ale ta druha ma navic pribéh o mine-
ralech z Himdlaje; a za ten si zékaznik pfiplati
cca 100 K¢ za kg. Ano, obsahuje vice minerélnich
latek (nez bézna sul), ale i tak, v minimalnim
mnoZstvi mg na kg, cozZ je tieba u Zeleza pfi-
blizné stejné jako ma pSeni¢na mouka (40mg),
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kterd se tim nechlubi.

Pro zajimavost, jaké jsou TOP vyrobky v ak-
cich? Je to Tuzemak - s 80% prodeje v akci!
Nasleduji hotké bylinné likéry, nealkoholické
ndpoje, kdva, pivo, vodka.... Nejméné se v pro-
mo akcich (pficemz nejméné znamena, Ze po-
dil na trzbach je jen 30-40 %) prodavaji oleje, ko-
feni, bonbony nebo baleny chleba. Chléb a pe-
¢ivo jsou jiz tak levné, Ze to zakazniky asi ani
nemotivuje k vétsim nakuptm. Podil prodané-
ho zboZi v akci na trzbach stéle roste. V roce
2009 to bylo ,,jen“ 35 %, nyni je to jiz zminé-
nych 54 o trzeb**. Ocituji obchodniho fedite-
le Fruko-Schulz, pana Ladislava Zemli¢ku*,
protoze lépe bych to urcité nevyjadril: ,Situa-
ce v podstaté dospéla do stavu, kdy zdkaznik
nakupuje jen vyrobky zvefejnéné v akénfi
nabidce, cilené takové vyrobky vyhledavd, a po-
kud zrovna nejsou v nabidce, je ochoten si
i pockat, aZ se v nabidce objevi.“ Prodej v leta-
kové akci obvykle zvysi prodej daného vyrobku
050-400 %, v nékterych pfipadech roste pro-
dej aZz 0 700 %. To v3e pfindsi komplikace vy-
robcim a dodavateldm.

Podle CSU vzrostly mezi lety 2000-2017 ceny
alkoholu a cigaret o 89 %, ceny lékl a lékafs-
kych sluzeb 0 101 %, najmy a energie dokonce
0106 %, potraviny jen o 44 %. Ze je maloob-
chodni trh ve slevové spirale, je nepochybné.
Jak z ni vSak vystoupit? Zakdzat letaky? Zaka-
zat prodej v akci? Omezit pocet dni prodeje
v akci? Stanovit centrdlné maximdlni a minimal-
ni ceny, podnékladové ceny? Kdo a jak je sta-
novi? Omezeni akci a rozumné marze s pfimé-
fenym ziskem bez velkych cenovych vykyvid?
Jak? Kazda rada drahd. Pokud se nerozhodnou
s tim skoncovat nejsilnéjsi obchodnici, pak se
nic nestane. Obchodnici fikaji, Ze to délaji v zaj-
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mu svych zakaznikd; své zakazniky mél jesté
mozna kolonial Bajza, kdyz vsechny znal jmé-
nem. Myslim si, Ze obchody dnes nemaji
zadné své zakazniky, protoze kdyby to byli
jejich zédkaznici, nejezdili by pro levnéjsi Tuze-
mak jinam. Také oblibena kéva je vzdy nékde v ak-
ci, tak to staci jen sledovat, ona se nékde ve més-
té objevi, protoze tam konkurence je, staci
MHD nebo integrovana doprava za par korun
nebo dokonce zdarma a dostatek ¢asu a naku-
povaci turistika mize zacit. OvSem na vesnici,
bez vlastniho auta na velky nakup, si tyto mést-
ské slevy moc neuzijete. Pak jste radi, kdyz
tam potraviny provozuje alespon asijska vecerka,
kterad vam to zboZi z akci ve mésté rada proda.

Ale zpét k pecivu a pekaftim. Denné se v Ce-
chach vyrobi cca 800 tun chleba***. To pfed-
stavuje denni trzby obchodnikl za chléb néco
malo pod 20 miliont KE. Ani ne 2 K¢ na osobu
a den, vCetné kojencl a seniord. Aby vsichni
dostali svij chléb kazdodenni, o to se 365 dni
v roce starad pfiblizné 700 pekéren a jejich
20.000 zaméstnanct***. Za hodné podpri-
mérné platy, a to i v rdmci potravinarstvi. U ruc-
né vyrabénych vyrobkd, ¢asto malych rodin-
nych firem, je spoléhani se na Pramysl 4.0
utopii. Tito podnikatelé a jejich zaméstnanci
potfebuji za svou praci a vyrobky dostat
hlavné slusné zaplaceno dfiv, nez se jim stroje
rozpadnou a zbyli zaméstnanci odejdou do ji-
nych odvétvi pramyslu a cerstvé, rucné
vyrabéné kolacky nebo pletynky nebude mit,
kdo délat. Pak ndm zde zlstanou jen primys-
lové vyrabéné vyrobky, at uz tuzemské nebo
z dovozu, ze zmrazenych polotovari. Téch
20.000 lidi je doslova existencné zavislych
na tom, zda obchodni Fetézce (a jejich nakup-
¢i) najdou koneéné odvahu a zvysi ceny. Chléb
drazsi naptiklad o 20 % by nam z penézenky

vytdhl za rok pfiblizné 150 K¢, za to si nekou-
pite dnes ani 0,7 | Becherovky v akci ani 3 mu-
ffiny v KFC! Problémem je, Ze nikdo z fetézcl
nechce byt prvni, kdo zdrazi, natoz, aby svym
dodavateldm zaplatil férovou cenu, kterd umoz-
ni pekdrnam prezit a modernizovat. Misto kazdo-
denni nabidky peciva za férové ceny, pro klid
svédomi, nabizi fair trade kdvu nebo ¢okoladu
a na druhé strané rohlik za korunu. Naopak
ndm obchody casto nabizi zbytecnosti: v lednu
exkluzivné tfesné z Nového Zélandu, v ¢ervnu ja-
hody z Afriky nebo v zafi jablka z Chile, kdyz jsou
jich u nds v sezoné pIné plantdze a sady. Moudry
zakaznik si koupi jablka v sadu za 18 K¢/kg mis-
to chilskych za 59 Ké¢/kg. Opravdu to zakaznik
chce? Pokud ano, tak at se pak nedivi, Ze jsou
neustale ucpané a ni¢ené dalnice pretizenymi
kamiony, které prevdzi podobné zbytné zboZzi.

BliZzi se konec roku, slusi se bilancovat, mit
predsevzeti a pfani. Mym pfanim je, aby si
kazdy, kdo vyrabi, prodavd, nakupuje, konzu-
muje nebo tfeba i vyhazuje ten obycejny,
Cesky chléb, uvédomil, kolik je za tim bochni-
kem chleba prace, ¢asu a usili. Trva dlouho,
nez zemédélec vypéstuje klas ozimé psenice
nebo Zzita. Mlynar pak peclivé vybira 3arze
obili, aby z nich vymlel kvalitni mouku. Pekaf
pFida svij um a zru¢nost, ¢asto pracuje i v no-
ci, aby nam pak prodavacka mohla s ismévem
prodat pro nds tak zakladni a samozfejmou
véc, jakou je chléb. Vite, Ze na takovy 1,2 kg
bochnik chleba (chcete-li Sumavu) potiebujete
19.500 obilnych zrni¢ek? Ze ty zrni¢ka naros-
tou az na 250 klasech? Pral bych si, aby prace ze-
médélct, mlynafd, pekafi i prodavacek nebyla
degradovana nizkou cenou tohoto chleba.

Petr Mach
jednatel spolecnosti backaldrin s.r.o.

Pramen:

*  www.ekonomika.idnes.cz

** Nielsen

*** Syaz pekat a cukrdr( v Ceské republice

backaldrin

backaldrins.r.o.

Zitna 982, 272 01 Kladno, CZ
T+420326538 111
backaldrin@backaldrin.cz
www.backaldrin.cz
www.kornspitz.com
www.facebook.com/kornspitzCZ
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pSeni¢nozitny chléb

Receptura*

7,000 kg
3,000 kg
2,000 kg
7, 500 kg
0,320 kg
0,320 kg
0, 250 kg
0,110 kg

20,500 kg

Receptura*

10,000 kg
1,000 kg
6,900 kg
0,275 kg
0,200 kg
0,240 kg
0,220 k

18,835 kg

pseni¢na mouka

Zitnd mouka

Aroniamix(C. Vyr.3660)

voda cca

drozdi

Ferma CL Spezial (¢. vyr. 2900)
sul

BAS svétly (¢. vyr. 1251)

tésto

pseni¢na mouka

Aronia mix (€. vyr. 3660)

voda cca

drozdi

Ferma CL Spezial (. vyr. 2900)
sul

olivovy olej

tésto
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brioska
Receptura*
10,000 kg pSenicna mouka >l
1,500 kg Wiener Hefeteig soft (C. vyr. 2878)
2,500 kg Aronia mix (C. vyr. 3660)
4,150 kg voda cca
1,150 kg drozdi
2,500 kg cukr
2,500 kg celd vejce pasterizovana
1,850 kg maslo
0,180 kg sul
2,700 kg brusinky
29,030 kg tésto
—
PEKARSKA SMES NA VUROBU CHLEBA, BEZNEHO A JEMNEHO PECTIVA " i i
Vyrobek ¢.: 3660 ‘
Vyhody: 2 e e A I T e

" e zaklad smési tvofi: susené vylisky z arénie (take znamé pod nazvem temnoplodec nebo cerny Jerab) Jemne_‘

S

.;-_._‘9_ _ﬂe.gqlgll_pj-prl tvarovjnich_[eha-a peel_va_.a o rozdilnych

. aromaticky psemcny‘sladasusenajablecnastava, L A g po : .3 -

6—-\/‘)7Iisky zardnie dodé;/ajl' pecivu pfijemné jemnou, po ovoci nakyslou chut, kterou dopliiuje jemny nadech jablecné
$tavy a vliné pseni¢ného kvasu,

e na chléb, bézné a jemné kynuté pecivo i do hmot,

e bez pridatnych latek, a tzv. ,écek",

e intenzivni barva arénie dodéva pecivu zajlmavy vzhled,

° dlky obsahu arénie mizeme pecwo oznacit
Jako pecwo S‘prldanou hodnotou . =

Hmotnost baleni:
25 kg - papirovy pytel

Davkovani:
dle pozadavku, doporucujeme 10 - 25 % na hmotnost mouky
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Receptura*

10, 000 kg My Urkorn mix (¢. vyr. 3536)
7,600 kg voda cca, 45 °C

0,015 kg drozdi

17,615 kg tésto

BEINE PECIVO

e

Receptura* !

6,000 kg pseni¢na mouka

4,000 kg Urkorn Konzentrat (¢. vyr. 3621)

5,200 kg voda cca

0, 500 kg drozdi ; ]
 0,400kg  FermaCL Specizial (¢. vyr. 2900)

0,200kg sl J i

0,150 kg olej
16, 450 kg tésto




Receptura*
0,750 kg UrkornKuchen mix (. vyr. 3538)
0,375 kg voda cca
0,250 kg olej
0,150 kg jogurt
IN5251Ko hmota

BILN

2
e

Den co den jsme obklopeni novinkami, ze kterych si ne-
ni snadné zrovna vybrat. Moderni trendy prichazeji a od-
chazeji, ale ty spravné dostanou opét Sanci a stanou se
zase soucasti ,,nového" Zivotniho stylu. Spotrebitelé si
preji jednoduché, cisté a tradicni suroviny - jako jsou
znovu objevené druhy obilovin. Ty jsou péstovany
tradi¢nim zplsobem: jejich vynosy se prostfednictvim
hnojiv daji jen tézko uméle zvysit. Obilniny maji totiz
pevnou slupku a jejich zrna jsou obalena dvojitou
plevou. Ta je chrani pred kontaminaci, chorobami a
zneciSténym Zivotnim prostlv'edl'rP.

Dvouzrnka - je bohatd na beta;karoten, zinek, horcik
a vlakninu, zbarvuje st¥idu do tmavych tont a dodéva pe-
¢ivu zemitou kofenénou chut. Vzhledem k tomu, Ze roste
na suché a mdlo urodné pudé, byla péstovana Siroko
daleko a stala se ,pSenici Egyp’fanﬁ“. i

Jednozrnka - vykazuje vic jak‘30 % proteintia 0 15 %
méné Skrobu nez klasicka pSenice. Mékkd, dozluta
zbarvena zrna propUjcuji pecivu zlatavé zabarveni a leh-
ce ofechovou chut. |

i
Khorasan - je predkem tvrdé psenice, ktery pochazi
tdajné z Mezopotdmie. Zrno této obiloviny je dvojna-

INY

- ‘W' il & L

&

sobné& vétsi nez obycejné p3enice, ma ofechovou més-
lovou chut. Je bohatd na proteiny a minerdly.

Spalda - je ,potomkem“ staroddvné obiloviny
dvouzrnky, kterou péstovali Alamani** na jihozdpadu
stfedni Evropy. Chutové se blizi k pSenici. Vykazuje
jemnou mirné orechovou pfichut.

Zito trsnaté - je stary rostlinny druh, ktery se u nas
drive péstoval predevdim na ValaSsku a lidové byl
nazyvan lesni Zito, svatojdnské Zito, kribice, Skfipice,
janské Zito aj. Z péstitelského hlediska jde o velice
skromny druh Zita, rostouci dobre i v ptidné a klimatic-
ky nepFiznivych podminkach.

** Alamani (taktéz Alemani) byl plivodné svaz zdpado-
germanskych kmen sidlici na hornim toku Mohanu na
tzemi dneSniho Némecka. Pod dobu existence fimské
fise byli velmi dto¢ni a snaZili se vSemozné napadat
provincii Horni Germanii. Do jisté miry ndasledovali
Franky, ktefi byli prvnim germdnskym kmenovym
svazem, jenz zastavil pronikani Riman(i na sever od dol-
niho Ryna a ndsledné napadl zmifiovanou provincii.

* jednd se o zékladni receptury, obrazky jsou jen ilustrativni
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»MINUTKY*“ KORNSPITZ CZ
S VERONIKOU ZVARICOVOU

Chléb a hry, Kornspitz a biatlon! Backaldrin
v letosnim roce prodlouzil spolupraci s biatlo-
novym klubem SKP Kornspitz Jablonecn./N.,
ktery zastFesuje ty nejlepsi zavodniky v ram-
ci €eské republiky viech vékovych katego-
rii, od déti, talentované mladeze az po re-
prezentaci. PFi této pFileZitosti nas napadla
myslenka vam postupné predstavit v podobé
kratkych prispévka tzv. ,,Minutek“ na fb
profilu Kornspitz CZ nejpopularnéjsi rekre-
acni sporty v Cechach, pak se spoleéné s vami
zamyslet nad vyZivou a stravovanim nejen
sportovcii. Také se pokusime spolu s biatlo-
nisty procestovat v rychlosti zemé, kde se
tradicné poradaji zavody svétového poharu,
a pridat tipy na zajimavou letni nebo zimni
dovolenou. Doufame, Ze to pro vas bude
také tak zajimavé cteni jako pro nas, kdyz
jsme tyto ,,Minutky* tvorili.

Pro sportovce je dllezita odpovidajici vyvazena
vyziva. Myslime si, Ze je dlleZité o stravé premys-
let, a to nejen pokud nékdo sportuje vrcholové.
Jakakoliv jednostrannost az fanatismus se dfive
nebo pozdéji nékde projevi. Posedlost kaloriemi,
bilymi zabijaky, cholesterolem, dietami vSech moz-
nych druhti spis nez ke spokojenosti s vdhou a pos-
tavou vede do bldzince. Radéji spoléhejte na zdra-
vy selsky rozum nez na zarucené diety, s kterymi
vétsinou nedojdete daleko. Strava by méla byt
zejména stfidma a pestra. Cestovani a volny cas
jsou pro celkovou pohodu ¢lovéka také dilezité.
Nékdo md rad€ji valeni u more, jiny davd prednost

vysokohorskym turam. Kazdému podle jeho gus-
ta! Pojdte se spolu s ndmi podivat na to nejzaji-
mavéjsi, co nabizi k vyZiti tfeba Rakousko,
Slovinsko nebo Italie. Urcité si vybere kazdy z vas.

Na pfipravé nasich ,,Minutek* se s nami kromé
odbornikéi  bude podilet také zdstupkyné
profesiondlnich sportovcli - dnes jiz byvala
biatlonistka Veronika Zvafi¢ova. Rodacka z Kr-
nova zazafila poprvé uz v roce 2009, kdy vybojo-
vala zlatou medaili na Mistrovstvi svéta juniord
v kanadském Canmore. | diky tomuto tspéchu si
zajistila misto v ¢eské olympijské reprezentaci
avroce 2010 se ztcastnila ZOH ve Vancouveru.
Vyborné vysledky méla i mezi seniorkami - v ro-
ce 2013 dovezla v Ruhpoldingu Zenskou Stafetu
do cile na bronzové pricce. O nékolik mésicl
pozdéji vsak jeji slibné rozjetou kariéru prerusila
vazna nehoda. Pfi pfipravé reprezentacniho
tymu v Jablonci se stfetla s osobnim automobi-
lem a utrpéla tézka zranéni. Pfesto vSechno se
v roce 2014 dokazala k biatlonové kariére vratit.
Tomu se fika houZevnatost, sila vytrvalosti a vas-
né ke sportu! V roce 2017 uz znovu startovala
s A tymem v rakouském Hochfilzenu a diky
dobrym vysledkdm nakonec odjela jako ndhrad-
nice na ZOH do Pchjongéchangu. Po sezoné
2017/2018 ukoncila ve 29 letech kariéru a nyni
se vénuje masérskym, rekondi¢nim a regenerac-
nim sluzbam, reklamni ¢innosti a marketingu.

Diky Veronice nahlédnete do déjist biatlonovych
zavodu z pohledu zévodnika, zjistite, jaky vztah

maji biatlonisté k vyZivé nebo sportu. Véfime,
Ze vas budou nase minirozhovory s Veronikou
bavit a Ze diky nim nahlédnete pod poklicku
profesiondlniho sportu. Zde je prvni z nich:

wJak se holka z Krnova dostane k biatlonu?
Kdo té k tomuto sportu privedI?*

Tak, Ze mate stésti na lidi. KdyZ jsem byla v Sesté
tfidé na zakladni Skole v Bruntdle, pfisel nés
navstivit trenér Jaroslav Kovac z Bridli¢né. Délal
nabor do biatlonového klubu a ukazal ndm ta-
jemstvi tohoto sportu.

wVzpomenes si na své lplné prvni zavody?
Jak to dopadlo?*

Plno zavodu v Bridli¢né si pamatuiji asi tak, Ze se
mi po kazdém zavodé motala hlava jesté tyden.
Stiilela jsem vétSinou za devét trestnych.

»KdyZ se ohlédnes za svoji sportovni karié-
rou, na co vzpominas nejradsi?*

Nejvic emotivni jsou pro mé vzpominky na svéto-
vy pohdr v Ruhpoldingu, kde jsme byly treti ve sta-
feté. Z mistrovstvi Evropy, kde jsme byly druhé
ve Stafeté, a ted'v zimé 2017 z evropského poha-
ru, kde jsem byla ¢tvrtd ve sprintu. Ta radost v cili
se vSemi, to je Uzasné. Ted'si predstavte, Ze jste
do Sestky skoro na kazdém svétovém poharu. To
jsou neskute¢né ndvaly Stésti a radosti.

Nejvic vtipné a milé vzpominky mam z mistrov-
stvi svéta 2009 v Koreji v seniorské kategorii,
kde jsem nedéavno koukala na fotky a dost jsem
se nasmala. Z Vancouveru a Koreji z olympij-
skych her. To bylo skvélé a nezapomenutelné
kvl tém lidem a zazitktim.

Dékujeme za rozhovor a budeme se tésit na dalsi
prispévky s Veronikou Zvaficovu na facebooku.

Sledujte Kornspitz CZ!
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KOMNATA ZAZRAKU CHLEBA
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V LABYRINTU PANEA
KOMNATA ZAZRAKU A JEJi PRIBEHY

Od tésta k sbératelstvi

Zakladem krupavého, vonavého a chutného
chleba je dobFe vymichané tésto. Zrovna tak
je to i s historicky uméleckou sbirkou
PANEA. Ur¢ité ji miizeme s klidnym svédo-
mim pfirovnat k téstu - jako vychozimu
bodu celého projektu. Do tésta musime také
nadavkovat nékolik rozli¢nych, avsak do se-
be zapadajicich komponenti. Jednotlivé
slozky duikladné& promichiame, zpracujeme
a celému priibéhu nechdame sviij ¢as, aby se
mohla dostateéné rozvinout chut a viiné. A tak
dojde ke zrodu znamenitého chleba, vnasem
pFipadé mimoFadné umélecké kolekce ex-
ponatu.

Z vymichaného tésta — zdkladu myslenky - byl
odvozen koncept. Tésto a jeho tvar patfi k pro-
ménlivym veli¢indm. Méni se na zakladé pou-

N A4

zitych surovin a vyrobnich procesud. Na téchto
samych principech by se mély vyvijet i vystavni
napady, a to bez pravidelné struktury. Misto
chronologicky a zemépisné orientované prezen-
tace jsme vsadili na oteviené, nejednoznacné
vyklady témat. Diky doplrikovym pfisadam
dostava vystava neustdle novou prichut a stava
se sméskou aktudlnich odhaleni a informaci.

Predloha PANEA pochazela ze 16. stoleti, kdy
vznikaly v malém méfitku klasické komnaty
zazrakd (nékdy téz kabinety divl ¢i podivnosti,
zvlastnosti apod.). Zarodky podobnych sbirek
existovaly jiz dfive, a to ve stfedovéku. Jejich
rozmach byl predevsim v Italii, tak nesly nazev:
,Gabinetto delle curiosita” nebo ,mirabillia”,
v Némecku pak ,Wunderkammer”. Plvodni
vyraz kabinet oznacoval spise mistnost, pozdéji,
Vv preneseném smyslu, téz ¢ast nabytku. Jednalo
se o vykladové sbirky predmétl a artefaktd,

.
’

N

kuriozit a rarit, které vznikaly pfedevsim v Evro-
pé v dobé renesance a jejichz zafazeni dodnes
neni zcela pfesné urceno. Majitelé téchto sbirek
zprostiedkovavali znalosti o svych exemplarich
a vypravéli o nich pfibéhy. PANEUM tedy
zachovava tradici klasickych kabinetd kuriozit.
To ony se tak hluboko vryly pod kiizi, az srdce
zahorelo a mozek zatouzil po sbératelstvi. Diky
tomu byly a zGstanou komnaty zazrakd ve vsech
smérech zazitkem, ktery se vas silné dotkne.

Kouzlo pfekvapeni

,Sbirka v PANEU nebyla sestavena na zdkladé
prisnych védeckych kritérii. Vyznacuje se barev-
nosti a jedinecnou smési. A proto jsme smetli prach
z konceptu komnaty zdzrakii a posklddali
neocekdvany mix zcela rozdilnych objektu s trosku
jinym typem zprostfedkovdni znalosti a zcela
vyjimecnym architektonickym rdmcem. A tak
vzniklo kouzlo prekvapeni, které neotevre jen usta,
ale vyvold iducha.”

Koncept vystavy a jeji design byl navrzen a pro-
veden kanceldii GRUPPE GUT Gestaltung (Bozen -
Itdlie), pod vedenim Uliho Pruggera a Alfonsa
Demetze.
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1/10 PEKARSKA PYCHA A CECH

Pocatek rozvoje Zivnosti, a to nejen pekar-
ské, se datuje od masivniho pFesidlovani
obyvatelstva do mést. DuleZitost jednotli-
vych cechii rostla soubéiné s rostoucim
vyznamem Femesel.

Koreny pekafiny sahaji do daleké minulosti. Jiz
ve vyspélych civilizacich, ke kterym bezesporu
patfi i starovéky Egypt, si bohati drzeli vlastni
pekare, v biblické Palestiné slouzili pfimo u kra-
lovského dvora. Ve starém Rimé patfil chléb spo-
le¢né s vinem k hlavnim potravindm pfi stolova-
ni. Gaius Julius Caesar pridéloval chléb lidu
zdarma. Ryze ucelové - chtél si naklonit jejich
pfizen. V této dobé existovala v Rimé tzv.
pekafiska bratrstva, ktera byla pozdéji nahrazena
pekaiskymi cechy, do nichz se pekafi sdruzovali.
V ramci téchto cechl se femeslo déle rozvijelo.

Prvni pekafi se objevili ve stfedni Evropé kolem
8. stoleti. Tehdy jesté nepatfili k zddné vrchnosti
naduté pychou. Byli to chudi lidé - robotnici,
ktefi slouzili pro majitele panstvi. A Zze se museli
u pece otacet! Teprve az priblizné o 1000 let
pozdéji, kdy dochazelo k rozmachu mést a s nim
k jejich stale rostoucimu osidlovani, se pekarina
etablovala jako volné povolani. V Cechéach se
objevovaly zminky o pekafich v 11. stoleti -
Kosmové kronice, kde jsou zminéni pekafi jako
dvorni femeslnici. Kazdy mohl délat cokoliv, ale
nikdo poradné nic neumél. Nic naplat, muselo
dojit k délbé prace. Remesla vznikala soubézné
s postupujici specializaci lidskych ¢innosti.
Nékteré prace vyzadovaly vysokou odbornost,
zrucnost a jen skutecni odbornici mohli zasytit
zastupy hladovéjicich.

Ve stfredovéku patfili pekafi vedle feznikli mezi
nejbohatsi, nejpotrebnéjsi a nejrespektované;si
femesiniky. Ve 12. stoleti vznikaly prvni pekarské
cechy (pocatkem 14. stoleti — konkrétné v roce
1338 byl u nas zalozen prvni pekaisky cech v Ne-
tolicich). Ukolem pekatskych cechd nebylo jen
dohlizet na kvalitu peciva, ale také na pfistup-
nost vyrobkl na trh. Ve méstech mél dovole-
no péci chléb jen ten, kdo byl ¢clenem cechu.
A ¢lenem cechu se mohl stat pouze ten, kdo byl
patficné vyucen - tzn. dva roky jako ucednik,
dalsi dva jako tovarys a pak dlouho nic, protoze
pekaiskym mistrem se mohl stat jen ten, kdo
vlastnil pec. Jejich pocet byl prisné limitovan.
Rozvoj (daného) femesla byl nejprve zajistovan
po dédické linii - predavanim zkusenosti
potomkdm. Diky cech@im byla tedy jasné vyme-
zena hierarchie mezi mistry, tovarysi a ucni.
Cechy hajily prava a zajmy svych ¢lenti a de facto
fidily Uplné vse, co se tykalo peceni: vzdélavani,
pracovni dobu, platy, pojisténi, cenovou politiku
chleba a zaroven i bdély nad kvalitou vyrobkd.
Potlacovaly konkurenci, ale zaroven konzervo-
valy technologické postupy, takze se v femes-
lech jen tézko prosazovaly novinky. Inovace byla
mozna, az kdyz modernégjsi zpusob vyroby
schvalil cely cech. Cinnost femeslinikd byla ale uz
od 14. stoleti také predmétem ufedni kontroly.
Kos na potapéni nepoctivych pekard do reky byl
z Karlova mostu odstranén az roku 1688. Diky
piisnym kontrolam se pekaiské remeslo stalo
velmi lukrativni zalezitosti, za kterou stala
predevsim dfina - tésto se michalo ru¢né
uprostied noci. Na tom se po staleti témér nic
nezménilo, avsak na cechu jako takovém a jeho
vlivu velmi mnoho. Na konci 18. stoleti zacaly
vznikat z femeslnych dilen manufaktury. Prdmy-
slova revoluce vsak postavila proti dilné a ma-

nufaktufe novy pojem - tovarna. Primyslova
revoluce na pocatku 19. stoleti vedla k zavedeni
strojl do vyroby a cast femesel byla ohrozena
tlakem velkovyroby, ktera zasahovala do vétsiny
vyrobnich obor(. Doslo k rozpadu cecht pod
vlivem viny osvicenstvi. Zbyl jen samotny znak
pekarskych cechd - preclik, ktery se dochoval
na poutacich a vyvésnich Stitech pekafstvi,
pekdarnicek a pekaren. Dlvod, proc¢ zrovna
preclik, je jednoduchy: preclik je chléb, ktery se
stal symbolem modlicich se chudych.

P¥i debaté byva zizen

A Pekaisky cechovni dzban

Pfi cechovnich zasedanich se podavalo pivo v po-
mérné narocné zdobenych dzbancich. Pfitom
platilo: ¢im dulezitéjsi a bohatsi byl cech, o to hez-
¢i byl i dzbén. Dzbany se vyrabély vétsinou z ci-
nu nebo ze skla. Ani ten na obrazku ve tvaru
hrusky neni vyjimkou. Patfi mezi proslavené
hrn¢itské vyrobky zvané fajans, které se vyznacu-
ji nazloutlou nebo nacervenalou barvou pokry-
tou bilou neprihlednou glazurou. Pochézi z por-
celdnové manufaktury Ludwigsburg. Je ozdo-
ben Ivy a korunou, také preclikem a pecivem.
Neni tedy o ¢em premyslet - tento dzban patfil
pekarlm.

A Vyuéni list pekaie na pergamenu
Pohar s pribéhem sbératele

APekanky cechovni pohar
V celé stfedni Evropé hostily cechy své hosty
pivem, které podévaly z cechovnich konvic nebo
pohard. Smutny pfibéh, ktery se vaze k tomuto
franckému poharu z roku 1685, se vlece historii
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od 2. svétové valky az do soucasnosti, a tak jen

ve stru¢nosti. Prazsky sbératel Rudolf Just - .

politicky pronasledovany — ukryl svou rozsahlou A Cechovni cinova konvice 2
sbirku véetné sklenéného poharu, aby ji ochranil 2 . . - .
nejprve pred nacisty a pozdéji pak i pred komu- Jakob Sporl , v I . 70

nisty. Teprve po jeho smrti v poloviné 90. let Norimberk (DEU) 3
mohla jeho rodina sbirku opét odhalit a nechat rok 1725
vydrazit. Cl’ﬂ A ) e

Znamenat vic nez vypadat

A Pekariska cechovni truhla

Néaroc¢né zpracovana, zdobend technikou fi-
ligrén a prece: zevnéjsek cechovni truhlice z da-
leka neodpovida jeji skute¢né hodnoté. Urcité
v ni byly uloZeny nejdulezitéjsi dokumenty, jako
napiiklad cechovni stanovy, cechovni knihy,
pecetidla, privilegia a ostatni cenné véci. Pro
cech ale méla predevsim ceremonidlni hodnotu.
Otevienim cechovni truhly se zahajovala vsech-
na zaseddani a nad ni tovarys$ svym slibem pfi-
jimal i mistrovské pravo.

Cechovni cinova konvice

A Cechovni cinova konvice
K pohosténi, které bylo soucasti kazdého zaseda-
ni, pouzival kazdy cech soubor nadob k podava-
ni ndpoju. Skladal se zpravidla z velké cinové kon-
vice s vikem a kohoutkem k ¢epovani vina a ce-
chovnich poharu. | vyobrazena konvice je z cinu
a je skvostem mezi exemplafi. Lvi, ochranné sti-
ty, krajinky a samotné pecivo jako emblém pe-

karského cechu, kterému byla nasazena koruna. s b >
Tak cech zdUrazioval sviij ndrok na moc. A Pekarska cechovni truhla
(Jizni DEU, AUT)
rok 1769
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ZAJiMA VAS PANEUM?

pristé
V labyrintu PANEA
Komnata zazraki a jeji pfibéhy
2/10 Ochranit a uchovat
3/10 Trest

Sledujte a ¢téte casopis Pro Vas. \.



