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Vice nez 3.500 pekafii z Rakouska, Némecka a dal$ich 27 zemi véetné Ceska a Slovenska si z Pekaiskych dni, které se konaly 09. 04. - 10. 04. 2016, odne-
slo spoustu zajimavych inspiraci k oZiveni svého kazdodenniho kolobéhu. Hostitel, backaldrin The Kornspitz Company, zde prezentoval nové produkty
véetné kreativnich receptur na chléb, pecivo a cukrarské vyrobky. Zajimavymi pfednaskami predal host(im dal$iimpulsy pro zkvalitnéni jejich fungovani.
Vyzved| duleZitost kvality a poskytl navstévnikim rozbor chleba podle schématu DLG (Deutsche Landwirtschafts-Gesellschaft - Némecka spoleénost

pro segment zemédélstvi), jez si pfivezli hosté ze svych vlastnich provoz(.

* \lysoka ucast na Pekarskych dnech by potésila kazdého poradatele.

,Pekarské dny se stavaji stéle oblibenéjsimi a tak
jsme tento rok mohli pozdravit o 15% vice hos-
ft nez pfed dvéma roky.” tvrdi majitel spolecnosti
backaldrin Peter Augendopler, ktery po letech 2013
a 2014 uz potfeti pozval Siroké pekarské publikum
na odborny program v Domé chleba. Jen v sobo-
tu tento vyznamny den pro spolecnost backaldrin
navstivilo 2.500 pekart. ,Spirala se stale toci a tiak

vysvétioval pan domu na své prednasce ,Rostouci
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konkurenéni boj — co s nim?“. Kvalita se stala bé-
hem téchto dvou dni jednim z kliCovych témat, kdy
pekafsti odbomnici firmy backaldrin analyzovali pfi-
nesené vzorky chleba navstévnik(i — pekafd a pe-
karek z riiznych koutli svéta, podle schématu DLG.
Mezi prezentovanymi novinkami letoSnich Pekar-
skych dnG byl sortiment obsahujici stéle popular-
néjsi chia seminka, dale pak rizné mezinarodni
kreace ze zemi evropského trojuhelniku — Francie
— Itélie — Svycarsko, pres pikantni vafle a muffiny

backaldrin s.r.0.
Zitnd 982, 272 01 Kladno
tel.: +420 326 538 111

]
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a7 po novou surovinu na americké cookies. Spaldo-
vé chia krusti, hybridni pe€ivo Cupolini — kombinace
croissantu a muffinu, veganské speciality Vegipan —
chléb bez piidavku drozdi nebo Actipan — celozrmny
chléb pro sportovce a aktivné Zijici populaci se staly
Zlatym hiebem této udalosti. Vyrobky byly vyvinuty
pro obohaceni trhu, k uspokojeni stéle naroénéjsiho
zékaznika a posileni konkurenceschopnosti v této
oblasti. Rozpéti predstaveného peciva bylo skute¢-
né velmi pestré a Siroké.

e-mail: backaldrin@backaldrin.cz
www.backaldrin.cz, www.kornspitz.com
WWW.vegipan.com
www.facebook.com/kornspitzCZ



Hanni Riitzler zaujala hosty svoji pfednaskou
,Globalizace, regionalizace a specializace - jaka
je nova definice chleba”. Tato odbornice na vyzi-
vu a trendy v oblasti gastronomie a potravin se
zabyvala aktualnim vyvojem ve stravovani a sou-

kousku. Zminil se rovnéZ o velké konkurenci na trhu
s pekarskymi a cukrafskymi vyrobky, stéle naro¢-
néjsim zakaznikovi a tvrdych vyjednavacich pod-
minkach velkych obchodnich spole¢nosti. Znacné
moznosti spatfuje v pouZiti kvalitnich receptur a je-

téma

jich presnému dodrzovani, ve zlepSeni v organizaci
samotné vyroby tak, aby byla zachovana co nejvétsi
Cerstvost a v neposledni fadé i v prodeji, kde jak se
zminil, jsou velké nedostatky. | pfes obrovsky narlist
obchodnich center upfednostiiuje ¢ast zakazniku

¢ Novinka — Pikanto snack. Recept na vyrobu najdete na strané 8.

dobymi pojmy jako je napfiklad ,Spiritual Food”
(duchovni strava pochézejici pfimo z bible)
nebo ,Hybrid Food”. Zde se jedna zjednodusené
0 ,globalini kulturu na talifi“, kdy dochazi ke smé-
Sovani rlznych stravovacich kultur. Pikladem
je tfeba vyrobek Bougel ze sortimentu spolec-
nosti backaldrin, kde do$lo ke slou¢eni donutu
s croissantem. , Trendy jsou de facto odpovédi
na vyzvy. Soubézné existuje nespocetné mnoz-
stvi trendU, které se stavaji stale specifictéjSimi,
a proto je dllezité cilené sledovat jen nékteré. Je
to uZiteCnéjsi, nez skakat z jednoho na druhy.”
fika Hanni Riitzler.

.Pekafské dny taktéZ ukazaly, jak je tento obor
vitéini a jak je velké poptavka po informacich, vy-
ménach zkuSenosti mezi odborniky a novych im-
pulsech’, podotknul Peter Augendopler, ktery se jiz
nyni zaméfuje na pfipravu 4. Pekarskych dnd v Ra-

¢ Ve foru Domu chleba probihaly pfednasky.

* backaldrin se stal oficidlnim partnerem pro chléb Evropskych olympijskych vybord.

navstévu malych obchldkli se specializovanym
zaméfenim — pekafskym a cukrarskym. Zde lezi
prodej pfedevsim na spravné zaskoleném persona-
lu prodavacek a prodavacl. Jejich osobni a pfimy
kontakt se z&kaznikem podstatnou mérou ovliviiuje
chovani zékaznika, celkové trzby a potazmo i vyro-
bu spole¢nosti a propagaci jejiho jména.

Béhem tfetiho ro¢niku navstivili Dim chleba
pekafi z 27 zemi, pficemz ucastnici z Rakous-
ka, Némecka, Polska, Ceska a Slovenska méli
nejvétsi zastoupeni. Kromé toho mohl backaldrin
pozdravit i pekafe z Brazilie, Mexika, Kostariky
a Azerbajdzanu. Jednatel spolecnosti backaldrin
Harald Deller zrekapituloval: ,/ pro naSe mezina-
rodni zékazniky se stavaji Pekarské dny stale
dulezitéjimi.“

Zpravodaj spole¢nosti backaldrin s.r.o.



\t/ predstavujeme Vam...
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Pekarskym
Hliberem® mobze
byt jen jeden!

Ackoliv Vasek patfi jen mezi fothalové teoretiky, myslim, Ze ho miZeme pravem poj-
menovat jako pekarskeé ,,libero“! Na Zivot a na smrt brani spravné dodrzovani postupd
peceni a diky tomu si mlize dovolit rozehrat pekarské utkani na jakémkoliv pekaiském

hfisti - a je tam ...!

U spolecnosti back-
aldrin zacinal jako pe-
kafsky konzultant pro ob-
chodni fetézce. Nasledné mu pfipadl region
v severnich Cechach. Soubé&zné plisobil z &asti
i na Slovensku. S pfichodem dalSich kolegt —
pekari doslo k postupnému zmens$ovani obhos-
podarfovanych oblasti republiky, a tak se svymi
pekafskymi zkuSenostmi zavital do vychodnich
a stfednich Cech. Stfedni Cechy mu byly asi
souzeng, protoze ty obsluhuje dodnes. Zaroven
je de facto pravou rukou vSech obchodnich za-
stupct a manazerl. Vzhledem k jeho dlouhole-
tym zkuSenostem podporuje jejich €innost tim,
Ze jim kazdé pondéli ve Skolici pekarné pecCe
vzorky na jejich pozadavek. Cerstvé a voiiavé
pecivo je zakladem kaZzdého dobrého obchod-
niho vztahu v této branzi. Ne nadarmo ziskal

od svych kolegl prezdivku ,vzor-
kar* — VaSek univerzalni, zkratka
pekarske ,libero”. Ve chvili, kdy za-
Cnete pfemyslet o jeho osobnosti,
+  vybavi se vam jediné: Clovék,
~ ktery nezkazi Zadnou legraci a je
pro kazdou ,Spatnost” v dobrém
slova smyslu. Jakéhokoliv nové
pfichoziho kolegu zaskoCi svou
fenomenalni vétou: ,Pro cizi jsem
jediné Vaclav!”a s jiskrou v o€ich &eka na
reakci novacka.

Mezi jeho koni¢ky patfi rybafina, jelikoz tvrdi,
ze: ,Po Zizalach ryby nejvice berou na rohli-
ky a ostatni pekarské vyrobky.“ Je skuteCny
gurman. Aby docilil dokonalosti svého vlast-
noruéné uvareného guldSe, dokadze u néj stat
neskute¢né dlouhé hodiny. Jeho motto zni:
,Vafim dobfe, vafim rad!“ a ja uz jen dodam,
Zze i s laskou. Z motivace k tomuto hobby
v8ak VaSek podezfiva svij neustdly hlad
a chut k jidlu.

Jak dlouho pracuje$ ve spole¢nosti backal-
drin?

,Ve spolecnosti backaldrin pracuji od 10. 2.
2003. Coz je 13 let a 4 mésice. Myslel jsem si,
Ze zde vydrZim tak 2-3 roky jako v pfedeslych
zaméstnanich. Tady mé vak néco drZi, otazkou
je, co jen to miZe byt :)?*

Jak ses dostal ke spole¢nosti backaldrin?

,ObdrZel jsem nabidku ze strany spolecnosti
backaldrin. Pracoval jsem v jedné nejmenova-
né pramyslové pekarné jako pekal. Ve styku
s pekarskym konzultantem firmy backaldrin



jsem byl velmi Casto, a tak mne oslovil obchod-
ni manager. Vibec jsem netusil, co mne tady
bude Ccekat, co viastné budu délat, jestli se
mi tady bude libit a ani jak dlouho zde vydrZzim.
No a jsem tu vic jak 13 let.”

Pro¢ zrovna pekar? Tési Té tvoje prace?
,Pekafina byla jasna volba. UZ po vyuceni jsem
pracoval na riznych pekarnach. Obcas jsem
si dal pauzu - na montovani oken, pokladani
podlah, ostrahu objektu aj... Po dvou aZ Sesti
mésicich jsem se vZdy k pekafiné vrétil. A ted
kdyZ nad tim tak pfemyslim, tak zjistuji, Zze mé
pekarina skute¢né bavi.”

Patfi povolani mezi tvé konicky?

,Vlastné ano — moje povolani patfi mezi mé
koniCky. Neustale se vmé$uji tchyni, mamince
a dal$im lidem do jejich pekafského uméni a kri-
tizuji, kritizuji ... jako napfiklad placaty mazanec,
mélo krému v dortu atp. Pokud to ovéem jako
koniCek nevnimate, pak to spi§ bude nemoc
z povoléani. Ted chvilku vazné! Mohu vymyslet
nové vyrobky Ci je inovovat, a proto je mi mé
povolani skutecné i konickem.”

Dita Szabo
asistentka spolecnosti backaldrin s.r.o.

¢ Vasek s kaprem v civilu...

Kdyz se rekne backaldrin a...

1. Moje oblibené pecivo ¢i chléb:

2. Co by se mélo zménit do budoucna:

3. Co by mélo zustat, tak jak je:

... a kdyZ neberou, tak si ho upece!

V kolektivu nezkazi zadnou legraci.

Zpravodaj spole¢nosti backaldrin s.r.o. m



backademie

Receptura A M E R I CA N
Hmota: .
1,000kg  American Cookies (C. vyr. 3330)
0,200kg  maslo, margarin (22 °C) 4 ( 6 6
0,160kg  voda
0,100kg  med L N y 4
0,100kg  kakao (fmavé) ~
0,002kg chilli kofeni (mnoZstvi je zavislé na poZadovaném stupni ostrosti) — >
0300kg  Gokolddové viotky (bilé) .
0,300kg  Cokoladové viocky (tmavé)
2,162kg  hmota
Priprava: Vlyroba:
Doba tfeni: 2 -3 minuty Z vySe uvedenych surovin utfeme volngjsi hmotu. Cookies tvarujeme
Navézka: dle poZadavku nabérackou na zmrzlinu nebo strojem k tomu uréenym. Pec¢eme pfi
Teplota peceni: 180160 °C (etdZovd pec) stfedni teploté a zavienych tazich.
170 °C (rotacni pec)
Tahy: zaviené Tip:
Para: zadna Cookies miizeme péci i v mrazeném stavu!
Doba peceni: 16 —20 minut (podle typu pece)
Parametry je nutné optimalizovat na skute¢né podminky!

Zpravodaj spolecnosti backaldrin s.r.o.



Cupolini

Receptura
Hmota:
2,000 kg
0,070 kg
0,600 kg
0,220 kg
0,100 kg
0,100 kg
0,110 kg
0,030 kg
0,200 kg
0,020 kg

3,450 kg

Vyroba:

pSenicnd mouka T 700 / 550
P&C (C. vyr. 2890)

voda (cca)

led

drozdi

maslo

cela vejce

sl

cukr

suSené mléko

tésto

Napli:
1,000 kg
0,400 kg

1,400 kg

voda
Cortina (C. vyr. 1422)
napli

Priprava:
Doba michani:

Misici stroj:
Teplota tésta:
Doba zréni:
Provalovani:

Viy8ka rozvaleni:

Kynarna:

Teplota peceni:
Doba pedeni:

4 —6 minut pomalu

2 —4 minuty rychle

spirdlovy

18-21°C

3 x 30 minut mezi pracovnimi kroky
max. 10 mm

2,5 mm (podle charakteru peciva)

max. 24 °C, 70 — 75 % relativni vihkosti
vzduchu (k docileni optimalniho vysledku
peceni — pozor na teplotu taveni masla)
150-180°C

cca 20 minut (podle fvaru)

Maslo pfed samotnym zpracovanim nechame odleZet v temperované mistnosti pfi teploté 14 °C. Z vy$e uvedenych surovin vymichame tuhé tésto. Po vyzrani pou-
Zileme na 1,000 kg zakladniho tésta 0,200 kg méasla. Tésto provalujeme jednoduchym zpdsobem do 3 vrstev. Mezi jednotlivymi provalovanimi dodrzujeme pauzy
(cca 30 minut) a udrzujeme v chladu pfi teploté 8 °C. Tésto rozvalime na plochu 48 cm na Sifku s vy$kou 2,5 mm, rozdélime na polovinu a povlazime vodou. Zavi-
neme a nakrajime Sneky 3 cm Siroké. Ve 3 kynuti potfeme vajickem a Sokové zamrazime. Po 45 minutach ulozime do PE obalu a skladujeme pfi teploté —18 °C.
Pro dohotoveni vyrobku si pfipravime muffinové formy nebo papirové tulipy, do kterych vioZzime zamrazené vyrobky a nechame povolit na 15 — 20 minut pfi
pokojové teploté. Sazime do pece pfi 150 °C a s nepatmym pfidavkem pary. Po 5 minutach zvysime teplotu 170 °C a pe¢eme dalSich 15— 20 minut. V teplém
stavu potfeme méaslem, nechame vychladnout a plnime naplni. Ozdobime dle poZadavku.

Zpravodaj spoleénosti backaldrin s.r.o. strana7



A2

backademie

Receptura
Hmota na vafle:

1,000kg  Pikanto mix (C. vwr. 3310)
0,550kg  vejce

0,800 kg  voda (cca)

0,400kg  olej

2,/50kg  hmota na vafle

Priprava:

Doba tfeni: 2 -3 minuty

Doba peceni: cca 6 minut (podle navézky)
Vlyroba:

V8echny suroviny tfeme cca 2 minuty dohladka. Hmotu
nanasime do formy pinicim s&kem a peceme. Hotovy
vyrobek ozdobime napfiklad lososem a dal$imi lahtidka-
mi tohoto typu.

Tip:
Hmotu m0Zeme ochutit oblibenymi bylinkami a kofenim.

Zpravodaj spolecnosti backaldrin s.r.o



1964 - 2016

1964, Peter Augendopler, Harald Deller

ppa. Dr. Andreas Vollmar, feditel vyvoje, aplikacni techniky, managementu kvality;
ppa. Mag. Martin Mayr, financni fediitel; ppa. Ing. Mag. Wolfgang Mayer, fedite! kor-
porétni komunikace a marketingu

vice nez 600 vyrobk(i: pSeni¢né a chlebové zlepSujici pripravky, kvasy, specialni smési na
vyrobu chleba, bézného a jemného peciva, chiebové koreni, bio vyrobky, napiné, aromata

Komnspitz®, Mamma Mia®, Vegipan®, Actipan®, Sahnissimo®, Dinkel Wachauer®, PurPur®—
celozmny chiéb, Bibelbrot®, DinkeliX®— celozmny $paldovy chiéb, Mein Kombrot®, Enerjoy®

femesiné a primyslové pekamy i cukramy ve vice jak 100 zemich svéta
Asten u Lince (Rakousko), Viden (Rakousko)

Asten u Lince (Rakousko), Amman (Jordénsko), Winterthur (Svycarsko), Toluca
(Mexiko), Kapské Mésto (Jihoafricka republika), Novoe Stupino (Rusko) jaro 2017

Bélorusko, Bulharsko, Ceslgo, Cina, Italie, Jizni Afrika, Jordansko, Madarsko, Mexiko,
Némecko, Polsko, Rusko, Svycarsko, Slovensko, Ukrajina

Asten u Lince (Rakousko), Moskva (Rusko), Amman (Jordansko), Kladno (Cesko),
Budapest (Madarsko), Var§ava (Polsko)

Evropa; Rusko a Spolecenstvi nezavislych statd; Blizky, Stfedni i Dalny vychod; Se-
verni a Jizni Afrika; Kanada
cca 850 (celosvétove)

pres 80 %

50 let spolecnosti backaldrin

* Budapest

i

* Varsava

Zpravodaj spoleénosti backaldrin s.r.o.



Rodinna firma backaldrin The Kornspitz Company se nékolik poslednich let vénuje podpofe sportovc a sportu. V roce 2016 se dokonce stala ,,oficidl-

nim partnerem pro chléb Evropskych olympijskych vyboru

Sport a vyziva jsou pro majitele spoleénosti back-
aldrin Petera Augendoplera ideélni kombinaci:
,Spiskovych vykon(i je mozné totiz dosahnout
jen tehdy, pokud se spravné stravujeme. Chléb
a pecivo patfi mezi zakladni potraviny aktivnich
konzument(.“ Diky angazovanosti samotného
vlastnika podporuje backaldrin sport a soubézné
i image chleba a peciva.

Spickovi sportovci a dorostenci esti narodnosti
tvofi ,Kornspitz Sport Team“. Top — biatlonisté
Darja Domragevova, Simon Eder z Rakouska
nebo Laura Dahimeierova z Némecka. Backal-
drin a Kornspitz mimo jiné vystupuji jako pfiz-
nivci sportovnich asociaci v riznych zemich.
Backaldrin je top partner Rakouského olympij-

Zpravodaj spolecnosti backaldrin s.r.o

o

Oficialni partner pro chléb
Evropskych olympijskych vybort

backaldrin

e Kornspitz Corr

LES COMITES OLYMPIQUES EUROPEENS
THE EUROPEAN OLYMPIC COMMITTEES

ského vyboru a ,Partner pro chléb” Némeckého
olympijského svazu. Od roku 2013 je backaldrin
partnerem i biatlonového klubu SKP Kornspitz
Jablonec, kde je soustfedéna kompletni repre-
zentace CR. Od roku 2015 je backaldrin partne-
rem i slovenskych biationovych sester Pauliny
a Ivony Fialkovych. Do roku 2016 vstupuje back-
aldrin jako ,oficidlni partner pro chléb Evrop-
skych olympijskych vybord".

a upece pecivo a chléb sportovciim na olympijskych hrach!

Na Olympijskych hrach v Riu 2016 se budou pe-
kafi spoleénosti backaldrin starat o vini erstvého
chleba zrovna tak jako v Sotchi 2014. Poprvé vSak
ve dvou vlastnich pekarnach vedle ,Rakouského
domu* Rakouského olympijského vyboru a ,Né-
meckého domu“Némeckého olympijského svazu,
zde radi v duchu olympijské myslenky uvitame
i sportovce ostatnich zemi! Peter Augendopler:
»Chceme prispét k tomu, aby se hosté dobre ci-
tili. A pfedevsim, aby chléb a pecivo, podporilo
sportovce na cesté k olympijskym dspéchdm.”

Pro zajimavost vyniatek z rozhovoru pro sportovni
Casopis, ktery Peter Augendopler poskytnul na
zacatku roku 2016 na téma backaldrin — sport —
sponzorstvi.



Kornspitz Sport Team se neustéle rozrista.
Proc tak masivné sazite na sport jako na mar-
ketingovy nastroj?

,Uplné na zadétku to byl tenisovy spolek tady
v Astenu (Rakousko), ktery potfeboval sponzor-
skou podporu. Poté za mnou dorazila Rakous-
ka lyZafskd federace (OSV) s jejich sportovci.
Po dopingové afére na olympijskych hrach 2006
byli najednou bez sponzora. A protoZe prisli
s otevienymi kartami — v jejich skutecné mizerné
situaci, rozhodl jsem, Ze do toho pujdeme. Od té
doby médme jen dobré zkuSenosti. O sportovcich
si myslim, Ze jsou duvéryhodnymi vyslanci zna-
cek. Prinasi vykon, jdou si za svym cilem, musi
si mnohé odpustit a ukazat charakter. To vse je
spojuje s publikem, i s nesportovnimi fanousky,
zkratka jsou vérohodni.”

Ve kterém druhu sportu ,,vidite“ sam sebe?
»1ady bych sam sebe vidél jako béZce na dlou-
hé traté. Jako majitel rodinné firmy musim myslet
hodné dopfedu. Nic nepfinese, kdyZ budu plano-
vat v tfimésicnim cyklu. Musim pfemyslet o tom,
co bude za 10, 20 nebo 30 let.”

Nechate se pravidelné informovat o vysledcich
»,Kornspitz Sport Teamu*“?

»10mé nezajima. NezatéZuji se tim, jestli je nékdo
prvni nebo paty. Samoziejmé, Ze mé t€si, kdyz

* EOC - prezident Patrick Hickey a jednatel
spolecnosti backaldrin Harald Deller po pod-
pisu charty o vzajemné spolupraci.

rozhovor

nékdo vyhraje, anebo dosahne prekvapiveé dobré-
ho vysledku. Na sportovce, ktefi nosi nase logo,
mam pouze jeden poZadavek: Musi byt rozumni
a korektni lidé. Viystupuji za nasi firmu na verej-
nosti a ja od nich ocekdvdm tomu odpovidajici
vystupovani. Co mam z toho, Ze se stal nékdo
tfikrdt olympijskym vitézem, kdyZz musim doufat,
Ze ho nikdo pfi interviewu neuslysi?*

Meéri backaldrin, jaky je efekt sportovnich spon-
zorskych aktivit?
,Nulovy.

Ne, protoZe proddvame ,jen“ pekafské smési
a ne koncovy vyrobek, je pak téZké zvysit uspés-
nost. Co vime, ale diky jedné studii Univerzity
v Linci je, jak sponzorstvi pusobi uvnitf ve firmé
a z firmy ven. Jedna mlada profesorka proved-
la pro nds ve ctyfech zemich anketu. Z vysled-
ku bylo pro mne nejdulezitéjsi cislo, Ze 25 %
zaméstnancl pfitahuje sportovni sponzorstvi
k loajalité vuci firmé. Zaméstnanci se seznamu-
ji s nasimi sportovci a dokazi se pak spolecné
s nimi pro néco zapalit. A jen to samotné dodava
mnoho skvélym lidem velmi asto extra porci mo-
tivace, tak fikajic ,Osladi jim to Zivot!"

Dékujeme za rozhovor.

* Druzstvo Zaku, dorostu a juniorti SKP Komspitz Jablonec vyhralo Cesky pohar v soutéZi klubu.

Zpravodaj spoleénosti backaldrin s.r.o.



Viyvinuto s partnerem pro chléb Evropskych olympijskych vybor.
eOC Oficialni partner pro chléb
Evropskych olympijskych vybor
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ACTIPAN

—
ti dava silu

stoupat vzhuru!

celozrnny chléb pro aktivni Zivotni styl
zdroj sacharidd a nositel energie

s vysokym obsahem vlakniny a bilkovin

A N N RN

pfirozeny zdroj vitamint
a mineralnich latek

Actipan podporuje
aktivni zivotni styl
a vyvazené stravovani.



