
 Хот-дог (багет)
  100.000 кг  Борошно пшеничне

50.000 кг   Дріжджі пресовані

 2,500 кг    Олія рослинна

 2,000 кг       BAS® W (1254)

  0.400 кг   BC Back (3933)

  0.200 кг  Backfresh (3981)

  1,000 кг         Олія

155.100 кг  Всього

Час замісу: 5 хв на І швидкості 
8 хв на ІІ швидкості

Температура тіста: 23 °C
Порція тіста: 0,330
Розстоювання: 90 хв
Час випікання: 240-250 °C
Час випікання: 16 хв

Спосіб приготування:

З вищеперерахованих компонентів замісити досить еластичне тісто. Тісто добре вимісити. 
Сформувати тістові заготовки, Поставити у вистійну шафу (вологість висока, 35°C). Випікати 
при високій температурі з малою кількістю або без парозволоження.

Порада: Температуру тіста регулювати, заміною води льодом.

*Параметри випікання можуть бути змінені з урахуванням конструктивних особливостей печі 
та маси тістових заготовок.
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