WIEDZIELISCIE?

WASKA, DLUGA, CHRUPIACA
DZIEDZICTWO

Jak wyobrazamy sobie typowego Francuza
z klasycznej ksigzki z obrazkami? Z wasem,
koszula w paski, apaszkg pod szyja, beretem
i oczywiScie najwazniejszym dodatkiem:
bagietka w dloni. Francuska bagietka przez
dziesieciolecia stala si¢ bardzo popularna
na obszarze niemieckojezycznym.
Z dodatkami czy solo, szczegdlnie w sezonie
grillowym - najczesciej wzbogacona mastem
czosnkowym lub ziolowym - jest czestym
towarzyszem przyje¢ grillowych (patrz strona
13). Pomimo tego, ze bagietka
jednoznacznie kojarzona jest z Francja nadal
pozostaje niewyjasnione skad si¢ ona
naprawde wziefa.

Mowi sie na przyktad, ze bagietka powstata
w czasie wojen napoleonskich.
W przeciwienstwie do okraglych bochenkow
chleba zolnierze mogli z tatwoscia wiozy¢
waski, podtuzny bochenek do kieszeni spodni
munduréw jako prowiant. Jesli wierzy¢ innej
historii taka bagietke, jaka mamy dzisiaj,
stworzyl wiedeniski piekarz. Mowi sie,
ze okolo 1839 roku pewien August Zang
zalozyl Boulangerie viennoise”, ,,wiederska
piekarni¢” przy 92 Rue de Richelieu w Paryzu.
Dzieki piecowi konwekcyjno-parowemu
nadat paluszkowi I$nigcy wyglad i zamienit go
w bagietke, taka jaka dzisiaj lubimy jes¢.

Faktem jest, ze w listopadzie ubiegtego roku
przez ONZ Organizacje Kulturalng UNESCO
bagietka zostala uznana ,niematerialnym
dziedzictwem kulturowym ludzkosci”.




