Najwieksi milo$nicy wyjmuja go, gdy tylko sltonce
wyjrzy zza chmur. Ale wiekszo$¢ czeka
na cieplejsze temperatury wczesnego lata,
aby wyja¢ grilla z piwnicy, wyczysci¢ go i ulozy¢
na nim pierwsze steki. Poza mi¢sem i warzywami,
w nadchodzacym sezonie grillowym wazna role
odegra w szczegolnosci pieczywo. Jak pokazujg
pomysly firmy backaldrin piekarze moga tutaj
wykazac sie wielka kreatywnoscia.

Klasykiem sezonu grillowego jest oczywiscie
bagietka z maki pszennej. Jesli jednak chcesz,
aby koszyk z pieczywem byl nieco bardziej
atrakcyjny i kolorowy, warto uzy¢ kurkumy, zyta
lub orkiszu, albo sprobowa¢ wloskiej ciabatty
- z pewnoscia kazdy znajdzie co$ dla siebie.

backaldrin pomyslal réwniez o czym$ dla mitosnikéw
stodkosci: po prostu umies¢ zeliwng patelnie na grillu
zamiast na kuchence. Niewazne, czy jest opalany
gazem, weglem czy drewnem, bo danie z Wiener
BiskuitMix na pewno si¢ uda. Produkt pozwala
na szeroki wachlarz receptur i jest latwy w uzyciu.
Oprocz ciast i roladek mozesz z niego stworzyc
smaczny Kaiserschmarrn - idealny na grilla
w  ogrodzie. Dzieki tej mieszance jeden
z najstynniejszych deseréw kuchni austriackiej staje sie
cudownie puszysty.




RoggenMix (Mieszanka Zytnia)

Delikatna, dlugo utrzymujaca si¢ skorka i miekki,
soczysty migkisz - to cechy, ktére laczy w sobie
RoggenMix przetwarzany w "Roggen Twister" (zytni
twister). W razie potrzeby delikatnie skreconemu
ciastu mozna réwniez nada¢ indywidualng nute
przyprawowa i smakowa. Ale takie bez przypraw
doskonale komponuje si¢ z potrawami z grilla.

KurkumaMix

Grillowana bagietka inaczej? Mozesz to zrobié
za pomocg mieszanki kurkumy. Nie tylko dlatego,
ze kolor po prostu przywodzi na mysl lato i stonce,
ale takze dlatego, ze smak jest wyjatkowy. Przyprawa,
ktéra pochodzi z Azji Poludniowej, jest jednoczesnie
tagodna i pikantna i nadaje kazdemu wypiekowi
wyjatkowy akcent. Jesli masz ochote na co$ bardziej
egzotycznego, do chleba mozna réwniez uzy¢ platkow
pomidorowych lub czarnych oliwek. Nawiasem
moéwigc, mieszanka ta jest rowniez idealna do pysznej
focacci.

CiabattaMix 10 %

Ciabatta najlepiej komponuje si¢
z salatka, ktdra jest elementem
kazdego dobrego grillowego
wieczoru. Ciasto jest tatwe
w obrdbce i charakteryzuje si¢
chrupigca skoérka i zazwyczaj
duzymi porami.




Premium Weizen OP

Réznorodnos¢ ksztaltow w koszyku z pieczywem na grilla daje tzw.
Grilltaler, ktory tez pysznie smakuje. Zawdzigcza to wysokiemu udzialowi
zakwasu pszennego w Premium Wheat OP, ktory nadaje mu tradycyjny
i autentyczny smak oraz elastyczny migkisz. Aby uzyska¢ dodatkowy efekt,
posyp ten wyjatkowy produkt z czystg etykietg sezamem i czarnuszka.

Dinkerl 100 %

Dinkerl Seele nie zawiera maki pszennej, ale charakteryzuje si¢ duzg
zawarto$cig ziaren i nasion - bogata alternatywa dla normalnej bagietki.
Migkisz jest soczysty i migsisty oraz dlugo zachowuje $wiezos¢. Idealny
dodatek do potraw z grilla, zwykle zostaje co$ na drugi dzien.

I .}..__‘-.,.‘z.,
S

T o

POMYSL

NA PRZEKASKE
NA WIECZOR
GRILLOWY

Klasyczny burger
Dodatki

4 kawatki zmielonej wotowiny

8 plastréw sera Cheddar

2 ogdrki konserwowe

Rucola lub salata zgodnie z zyczeniem
Sos Barbecue

Przygotowanie

Zgrilowac wolowine. odlozy¢
z bezposredniego grzania, przykry¢
jednym plastrem sera i pod przykryciem
sprawié, zeby ser si¢ roztopil. Burger-
Bun przekroi¢ na pét i polozy¢
na grilla.  Nastepnie dolng czesé
oblozy¢ salata, polozy¢ na to wolowine i
dodatkowy plaster sera, plastry ogorka, a
nastepnie pola¢ sosem.

Dobre Pieczywo mozna uszlachetni¢
na wiele réznych sposobdw. backaldrin
ma kreatywne pomysly na kazdy gust.




