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Alpinbrot: Ein Brot wie ein Meisterwerk 
Kraftvoll, harmonisch und voller Charakter: Diese Eigenschaften beschreiben nicht nur das 

neue Alpinbrot von backaldrin, sondern auch seine renommierte Botschafterin Conny Hütter. 

 

Wie Österreichs Natur selbst – mit sanften Wiesen, schroffen Bergen und klaren Seen – vereint das 

Alpinbrot mit dem SteirerMix von backaldrin Gegensätze zu einer perfekten Symphonie. Mit einem Hauch 

von Apfel und Traube wird die kräftige Basis abgerundet und jeder Bissen zu einem Geschmackserlebnis. 

Das Alpinbrot liefert puren Genuss und wertvolle Energie für Höchstleistungen, sowohl im Spitzensport 

als auch im Alltag. Bei der österreichischen Skirennläuferin Conny Hütter, die seit August Mitglied im 

Kornspitz Sport Team ist, darf das Alpinbrot nicht fehlen. Ihr persönlicher Tipp: Eine Brotscheibe mit 

cremigem Oberskren bestreichen, Salat, Roastbeef und eingelegtes Gemüse darauf schichten und mit 

einer zweiten Brotscheibe das herzhafte Sandwich abschließen.  

 

Genussvolle Harmonie dank Gegensätze 

Die erdig-würzige und nussige Noten bilden die Basis des vielfältigen Aromakonzertes, dessen 

Komposition die ursprüngliche Geschmacksnote des Dinkels wesentlich beeinflussen. Eine saftige Krume 

mit mild-fruchtig aromatischen Sauerteignoten und eine feinsplittrige Kruste überzeugen in dieser 

Genuss-Symphonie. Der SteirerMix ist zudem vielseitig einsetzbar, eignet sich sowohl für die direkte als 

auch „Slow Dough®“-Führung. Durch seine hohe Gärstabilität und –toleranz gelingt ein ansprechendes 

Volumen. Seine ausgezeichnete Frischhaltung über mehrere Tage macht das Alpinbrot zu mehr als einem 

Genussmoment. 

 

Foto/Bildunterschrift: 
Alpinbrot x Conny Hütter © backaldrin  
Das neue Erfolgsrezept: Conny Hütter und das Alpinbrot sind ein goldreifes Duo. 
 
backaldrin International The Kornspitz Company, 1964 gegründet, entwickelt innovative Brotideen und hochwertige, individuelle 
Backgrundstoffe für die weltweite Backbranche. Das Sortiment umfasst mehr als 800 Qualitätsrohstoffe für Brot, Gebäck und Feinbackwaren. 
Durch seine Innovationskraft und Leidenschaft für Brot unterstützt backaldrin seine Kunden, vom Handwerksbäcker bis zum Industriebetrieb, mit 
serviceorientierten Lösungen. Das internationale Familienunternehmen verfügt weltweit über 8 Produktionsstätten; der Firmensitz liegt in Asten 
(Österreich). Dort befindet sich auch das PANEUM – Wunderkammer des Brotes: Kundeninformationszentrum, Veranstaltungsforum und 
Ausstellung rund ums Brot. Kunst- und Kulturobjekte aus 9000 Jahren zeigen den Stellenwert des wertvollen Lebensmittels in Vergangenheit, 
Gegenwart und Zukunft. backaldrin verdeutlicht damit auch den Konsumenten, was Bäckerei bedeutet – Qualität, Ideen, Vielfalt und Fortschritt. 
Nähere Informationen unter www.backaldrin.com. 
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