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Mit Rührmix Soft & Fein auf der Welle reiten 
Mix von backaldrin verleiht Donauwelle Flaumigkeit und einen Hauch von Vanille. 

 

Saftige Kirschen, eine ansprechende Marmorierung und Schokolade obendrauf – die Donauwelle ist bei Groß 

und Klein beliebt. Mit Rührmix Soft & Fein besticht der Kuchen in Kastenform neben seiner unschlagbaren 

Optik auch mit dem einzigartigen Geschmack. Die Krume wird durch den Mix, der ohne Frischeizugabe 

auskommt, besonders flaumig.  Durch die gute Tragfähigkeit sinken die Kirschen nicht nach unten, sondern 

bleiben schön verteilt, wodurch bei jedem Bissen eine leckere Kirsche garantiert ist. Nuancen von feiner 

Vanille runden das Aroma ab.  

 

Farbakzente setzen 

Mit Rührmix Soft & Fein sind der Kreativität also keine Grenzen gesetzt. Er kann vielseitig 

eingesetzt werden und eignet sich hervorragend für das Backen mit Früchten. Ideal, um in der 

Theke Farbakzente zu setzen, sind auch die zwei neuen Rezepturen „Erdbeer-Cheesecake“ und 

„Erdbeer-Joghurtschnitte“. 
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Rührmix Soft&Fein verleiht der Donauwelle ein besonderes Aroma 
 
 
backaldrin International The Kornspitz Company, 1964 gegründet, entwickelt innovative Brotideen und hochwertige, individuelle 
Backgrundstoffe für die weltweite Backbranche. Das Sortiment umfasst mehr als 800 Qualitätsrohstoffe für Brot, Gebäck und Feinbackwaren. 
Durch seine Innovationskraft und Leidenschaft für Brot unterstützt backaldrin seine Kunden, vom Handwerksbäcker bis zum Industriebetrieb, mit 
serviceorientierten Lösungen. Das internationale Familienunternehmen verfügt weltweit über 8 Produktionsstätten; der Firmensitz liegt in Asten 
(Österreich). Dort befindet sich auch das PANEUM – Wunderkammer des Brotes: Kundeninformationszentrum, Veranstaltungsforum und 
Ausstellung rund ums Brot. Kunst- und Kulturobjekte aus 9000 Jahren zeigen den Stellenwert des wertvollen Lebensmittels in Vergangenheit, 
Gegenwart und Zukunft. backaldrin verdeutlicht damit auch den Konsumenten, was Bäckerei bedeutet – Qualität, Ideen, Vielfalt und Fortschritt. 
Nähere Informationen unter www.backaldrin.com. 
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