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Mia Balance: Ausgewogen in den Tag
backaldrin stellt mit Mia Balance eine Neuheit vor, die eine ausgewogene Erndhrung
unterstiitzt und dieses Brot zum festen Bestandteil eines modernen Lebensstils macht.

Mia Balance zeichnet sich durch die wertvolle Zusammensetzung seiner Zutaten aus. Es wurde
flir Menschen entwickelt, die im Alltag auf Vielfalt achten. Ausgewahlte Getreide und Saaten
werden mit Vitaminen und Mineralstoffen wie Calcium, Magnesium, Eisen, Vitamin D3 und
Folsdure angereichert. Diese Nahrstoffe tragen im Rahmen einer abwechslungsreichen
Ernahrung dazu bei, den Kérper mit wichtigen Elementen zu versorgen.

Modernes Brotverstindnis

Die fein abgestimmte Rezeptur lberzeugt durch ihren angenehm runden Geschmack. Eine
dezente SiiRe aus Honigpulver und Malz harmoniert mit der kernigen Textur von Getreide und
Saaten und sorgt fiir ein vollmundiges Genusserlebnis. Mia Balance zeichnet sich durch einfache
Verarbeitung aus, ist fiir alle Fiihrungsarten geeignet und besticht durch eine unkomplizierte
Handhabung. Fiir eine besonders attraktive Optik und zusatzlichen Geschmack sorgen zwei
Toppings: Dekor Kaiser verleiht dem Brot eine klassische, edle Note, wahrend Crunchy Corn
Topping flr eine knusprige, goldgelbe Oberflaiche und einen feinen Maisgeschmack sorgt.
Sorgfaltig komponiert, ndhrstoffbewusst konzipiert und gebacken mit handwerklichem Kénnen:
Mia Balance liefert Genuss flr einen ausgewogenen Tag.
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Mia Balance besticht durch ausgewahlte Getreide und Saaten und sorgt flir einen guten Start in den Tag.

backaldrin International The Kornspitz Company, 1964 gegriindet, entwickelt innovative Brotideen und hochwertige, individuelle
Backgrundstoffe flr die weltweite Backbranche. Das Sortiment umfasst mehr als 800 Qualitatsrohstoffe fiir Brot, Geback und Feinbackwaren.
Durch seine Innovationskraft und Leidenschaft fiir Brot unterstiitzt backaldrin seine Kunden, vom Handwerksbéacker bis zum Industriebetrieb, mit
serviceorientierten Losungen. Das internationale Familienunternehmen verfiigt weltweit Gber 8 Produktionsstatten; der Firmensitz liegt in Asten
(Osterreich). Dort befindet sich auch das PANEUM — Wunderkammer des Brotes: Kundeninformationszentrum, Veranstaltungsforum und
Ausstellung rund ums Brot. Kunst- und Kulturobjekte aus 9000 Jahren zeigen den Stellenwert des wertvollen Lebensmittels in Vergangenheit,
Gegenwart und Zukunft. backaldrin verdeutlicht damit auch den Konsumenten, was Backerei bedeutet — Qualitat, Ideen, Vielfalt und Fortschritt.
Nahere Informationen unter www.backaldrin.com.
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