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Erfolgreiche Olympische Winterspiele 2026 fiir den Original Kornspitz
Osterreichische Brotkultur trifft auf olympischen Glanz: Wihrend die Athletinnen und
Athleten um Medaillen kampften, begeisterte backaldrin mit seinen Brot- und
Gebackspezialitdten im Austria House.

Am 22. Februar endeten die Olympischen Winterspiele in Mailand und Cortina d’Ampezzo und
mit ihnen eine unvergessliche Zeit. Osterreichs Athletinnen und Athleten sicherten sich 18
Medaillen, strahlten von Podien und feierten ihre Erfolge im Austria House. An den 17
Offnungstagen konnten sich rund 14.000 Besucher tiglich auf hervorragende Brot- und
Gebackspezialitaiten freuen. Knapp 30.000 Stiick Brot und Geback wurden wédhrend der
Olympischen Winterspiele im Austria House konsumiert. Darunter rund 6000 Original Kornspitz,
fast 20.000 Kleingebacke, circa eine Tonne Brot und ungefahr 4000 Portionen Apfelstrudel und
Kuchen verdeutlichen, wie beliebt die Produkte von backaldrin bei den internationalen Gasten
waren. ,Mit unserer Olympiabackstube im Austria House wollten wir ein Stiick Heimat nach
Italien bringen. Es freut uns sehr, dass das unseren Backern vor Ort ausgezeichnet gelungen ist
und wir die 6sterreichische Brotkultur an Gaste aus aller Welt vermitteln konnten”, sagt
backaldrin-Geschaftsfihrer Wolfgang Mayer.

Bronze fiir Conny Hiitter und das Kornspitz Sport Team

Funf Mal Gold, acht Mal Silber und finf Mal Bronze: Mit dieser Ausbeute kehren die
Osterreichischen Athletinnen und Athleten nach Hause. Mit 18 Medaillen konnte man die
Erfolge von den Olympischen Winterspielen 2022 in Peking einstellen. Besonders erfreulich ist
die Bronze-Medaille von Speedqueen Conny Hiitter. So feierte die Athletin des Kornspitz Sport
Teams im Super-G ein weiteres personliches Karrierehighlight. Eine weitere Top-Leistung blieb
leider ohne Edelmetall, als Anna Andexer sowohl im Sprint als auch im Massenstart jeweils den
neunten Rang belegte. Jedoch stellte die 23-jdhrige Salzburgerin, ebenfalls Mitglied des
Kornspitz Sport Teams, ihr vielversprechendes Talent eindrucksvoll unter Beweis. ,,Unsere
Partnerschaft mit dem OOC und unser Engagement im Sport sind langfristig angelegt. Es ist
etwas Besonderes, wenn wir gemeinsam mit unseren Athletinnen und Athleten aus dem
Kornspitz Sport Team bei GroRereignissen Erfolge feiern konnen”, betont backaldrin-Eigentliimer
und Kornspitz-Erfinder Peter Augendopler.

Hochkaratiger Oberdsterreicher-Abend wird zur Medaillenfeier

Das Austria House war mehr als nur ein Treffpunkt flir Besucherinnen und Besucher. Es war der
Ort, an dem Partnerschaften und Freundschaften geschlossen wurden und man sich gemeinsam
Uber die Erfolge bei den Olympischen Spielen freuen konnte. Viele internationale Backer
besuchten das Austria House und liberzeugten sich von den hochwertigen Backwaren von
backaldrin. Ein wahrer Héhepunkt war dabei der Oberdsterreicher-Abend: Personlichkeiten aus



Wirtschaft, Tourismus, Sport, Politik und Medien kamen zusammen und verdeutlichten das
sichtbare Bekenntnis des Landes Oberdsterreich zur OOC-Erfolgsplattform Austria House.
Anwesende Giste waren unter anderem OOC-Vizeprasidentin und Dressur-Olympiasiegerin
Elisabeth Max-Theurer, I0C-Mitglied und OOC-Vorstandsmitglied Karl Stoss, der vierfache
Olympiamedaillengewinner Klaus Sulzenbacher, ORF-Sportchefin Veronika Dragon-Berger, ORF-
Moderator Rainer Pariasek , FIS-CEO Urs Lehmann, Bundes-Sport GmbH-Geschaftsfiihrer
Clemens Trimmel, die Ski-Legenden Kristian Ghedina und Marco Biichel, Ski-Prinz Hubertus von
Hohenlohe, 0OO-Landessportdirektor ~ Gerhard = Rumetshofer, Bergbahnen  Sélden-
Geschaftsfuhrer Jack Falkner, Olympia-Segler David Hussl, Start Up Sport-Vorstand Hans Pum,
FIS-Beraterin Alexandra MeilSnitzer, die norwegische Speed-Spezialistin Kajsa Vickhoff Lie und
viele weitere. Den perfekten Bogen schloss Conny Hitter mit ihrer Bronzemedaille, welche
ebenfalls im Rahmen des Events gefeiert wurde. ,,Wenn eine Athletin aus unserem Kornspitz
Sport Team am selben Tag olympisches Edelmetall holt und hier mit uns feiert, dann zeigt das,
wie sehr sich Einsatz, Vertrauen und Zusammenarbeit lohnen. Schon, dass sie sich den Erfolg fur
den Oberosterreicher-Abend aufgehoben hat“, verrdat Wolfgang Mayer mit einem
Augenzwinkern.

Foto/Bildunterschrift:
Conny Hiitter © GEPA Alexander Solc
Conny Hutter erfiillte sich mit der Bronzemedaille einen persénlichen Traum.

Olympia-Backstube © OOC Michael Meindl|
In der Olympia-Backstube wurden von den backaldrin-Backern 6000 Original Kornspitz, 20.000 Gebackstiicke, 900 Kilogramm
Brot und 4000 Apfelstrudel und Kuchen hergestellt.

Oberdsterreicher-Abend © OOC Michael Meindl|
Beim Oberosterreicher-Abend ibernehmen heimische Top-Unternehmen das Austria House.

Conny Hiitter und Riesenkornspitz © OOC Michael Meindl|
backaldrin-Geschaftsfihrer Wolfgang Mayer und Exportbackmeister Glinter Koxeder liberreichten Conny Hutter anldsslich ihrer
Bronzemedaille einen Riesenkornspitz.
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Backgrundstoffe fiir die weltweite Backbranche. Das Sortiment umfasst mehr als 800 Qualitatsrohstoffe fiir Brot, Geback und Feinbackwaren.
Durch seine Innovationskraft und Leidenschaft fir Brot unterstiitzt backaldrin seine Kunden, vom Handwerksbacker bis zum Industriebetrieb, mit
serviceorientierten Losungen. Das internationale Familienunternehmen verfiigt weltweit Gber 8 Produktionsstatten; der Firmensitz liegt in Asten
(Osterreich). Dort befindet sich auch das PANEUM — Wunderkammer des Brotes: Kundeninformationszentrum, Veranstaltungsforum und
Ausstellung rund ums Brot. Kunst- und Kulturobjekte aus 9000 Jahren zeigen den Stellenwert des wertvollen Lebensmittels in Vergangenheit,
Gegenwart und Zukunft. backaldrin verdeutlicht damit auch den Konsumenten, was Béackerei bedeutet — Qualitat, Ideen, Vielfalt und Fortschritt.
Nahere Informationen unter www.backaldrin.com.
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