
22. - 23. november 2026
backaldrin bietet dem Konditoren-Nachwuchs eine Wettbewerbsbühne



Junior Baking Star

Alle motivierten Jungkonditor:innen, Patissiers und 
Bäcker:innen, die in Ausbildung, Bildungskarenz oder 
ausgebildet sind, haben die einmalige Möglichkeit 
ihre Kreativität und ihr Können unter Beweis zu 
stellen. Heuer NEU: Es gibt zwei Alterskategorien! 
Somit wird Tag 1 den 16- bis 21-jährigen gewidmet 
und am Tag 2 beschränkt sich die Teilnahme auf alle 
ab 22 Jahren – als Einstiegsbewerb für junge und 
erfahrene Konditoren als Vorbereitungsevent für 
weitere Wettbewerbe.

Kreativität und 
Können sind gefragt. 
Wir freuen uns, den 
Jungkonditor:innen 
erneut eine Bühne 
bieten zu können!

Bei Fragen können Sie uns gerne kontaktieren.

Kontakt backaldrin:
Mag. Regina Augendopler 	
regina.augendopler@backaldrin.com
+43 664 811 01 46	

Kontakt Birgitta Schickmaier:
Brigitta Schickmaier	
Konditormeisterin & Mitveranstalterin
office@schickmaier.at
+43 676 3239482

Gemeinsam mit Konditormeisterin Brigitta Schickmaier bietet backaldrin 2026 
erneut jungen Konditor:innen aus ganz Österreich die Möglichkeit, sich bei einem 
Wettbewerb vor Publikum öffentlichkeits- und medienwirksam zu präsentieren.

Für die Teilnehmer:innen winken großartige Preise: die 
Erstplatzierten erhalten einen tollen Hauptpreis, die 
Plätze 1-3 dürfen an einem lehrreichen Trainingscamp 
teilnehmen und zudem erhält jede:r Teilnehmer:in eine 
Kochbekleidung und ein Goodie-Bag.

Es erwartet uns an diesem Wochenende ein 
wunderbares Event mit einem Abendprogramm 
am Sonntag und der Siegerehrung am Montag am 
Nachmittag, sowie kostenlosen Eintritt ins PANEUM-
Wunderkammer des Brotes für Eltern, Lehrbetriebe 
und Trainer. Die Unterkunft inkl. Verpflegung wird 
den Teilnehmer:innen zur Verfügung gestellt.



		  Kriterien
•	 Sauberkeit
•	 Kreativität
•	 Technik und Handwerkliches Können
•	� Alle Materialien müssen essbar sein, auch Stützen
•	 appetitliche Farbgebung
•	� Berufskleidung (Größe bei Anmeldung angeben; Schürzen 

werden zur Verfügung gestellt)

Anmeldung zum Junior 
Baking Star: 
Anmeldung (hier klicken)

		  Ablauf
•	 �Anreise (auf eigene Kosten!) am Samstag oder 

Sonntag zwischen 08:00 und 08:30 Uhr
•	�Briefing: Sonntag und Montag jeweils 1 Stunde  

vor Wettbewerbsbeginn
•	� Bewerb:  

�Sonntag: 10:00-17:00 Uhr 
Montag:  09:00-16:00 Uhr

•	 Siegerehrung: Montag um 17:00 Uhr 
	 Anschließend werden die Anlasstorten verkostet.
•	� Die Teilnehmer:innen werden nach  

�Altersklassen eingeteilt:
	 Sonntag: alle von 16 bis 21 Jahren 
	 Montag: alle ab 22 Jahren

�		�  Teilnahme- 
voraussetzungen

•	� Konditor:innen, Patissiers und Bäcker:innen ab  
16 Jahren aus ganz Österreich

•	 �Konditor:innen, Patissiers oder Bäcker:innen in 
Ausbildung, Bildungskarenz oder ausgebildet

		  Kosteninfo
Kosten für Übernächtigung inkl. Verpflegung werden 
von backaldrin getragen (NUR TEILNEHMER:INNEN).
Es werden Doppelzimmer gebucht; Einzelzimmer nach 
Rücksprache und Aufpreis auf eigene Kosten.
Die Anreise erfolgt auf eigene Kosten.

		  Aufgabenstellung

Schaustück
•	 �NEU 2026: Um eurer Kreativität freien Lauf zu 

lassen, soll das Schaustück heuer erstmals fertig 
mitgebracht und vor Ort zusammengebaut werden.

•	 �mind. 80 cm Höhe, max. 40 cm Durchmesser (keine 
Temperiermaschine vor Ort, Schokolade muss selbst 
mitgebracht werden)

•	� alle essbaren Materialien sind möglich, wie 
Schokolade, Zucker; Pastillage etc.

•	� kleines Schaustück passend zum Thema der 
Anlasstorte ist vor Ort zu fertigen: Aus essbaren 
Marerialien (Zucker, Schokolade,…) 30 cm Höhe und 
max. 30 cm Breite (wie bei der Meisterprüfung)

Anlasstorte
•	 freie Themenwahl
•	 mind. 5 cm Höhe, Durchmesser zwischen 25 - 30 cm
•	 Form ist unabhängig
•	� Korpus fertig gefüllt mitbringen, eindecken oder 

glasieren vor Ort
•	� kleine Zucker- oder Airbrusharbeit ist verpflichtend

Bei der Anlasstorte sollte auf das Schnittmuster und 
auf den Geschmack geachtet werden.

Sie sollte einen kleinen Dekor – wie Schokolade-, 
Zucker- oder Airbrusharbeit haben. Auch hier sind die 
Materialien frei wählbar. Die Torte soll vom Thema 
passend zum Schaustück und dem mitgebrachten 
Schaustück sein.

Wir verzichten bewusst auf viele einschränkende 
Aufgaben, da wir die Kreativität der Jungkonditor:innen 
fördern möchten.

Kochbekleidung wird für alle Teilnehmerinnen gestellt

Junior Baking Star


