	 BIO Urgetreide-Vollkornbrot
(Mehrkorn) Vollkornbrot

Bäckerei:

Ungeöffnet mind. haltbar bis:

Inhalt:

[image: image1.jpg]AT-BIO-301
EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft




Zutaten:

Wasser, Bio-Dinkelvollkornmehl und –flocken 28 %, Bio-Roggenvollkorn-mehl*, Bio-Sonnenblumenkerne, Bio-Roggenmehl*, Bio-Kammutvollkorn-mehl 7 %, Bio-Emmervollkornmehl 7 %, Bio-Einkornvollkornmehl, Bio-Roggenvollkornsauerteig getrocknet*, Bio-Zuckern, Meersalz, Bio-Mager-milchpulver.     (* = 9 % Roggenprodukte)
BIO-Zertifizierungsnummer: AT-BIO-301


	 BIO Urgetreide-Vollkornbrot
(Mehrkorn) Vollkornbrot

Bäckerei:

Ungeöffnet mind. haltbar bis:

Inhalt:

Zutaten:

Wasser, Bio-Dinkelvollkornmehl und –flocken 28 %, Bio-Roggenvollkorn-mehl*, Bio-Sonnenblumenkerne, Bio-Roggenmehl*, Bio-Kammutvollkorn-mehl 7 %, Bio-Emmervollkornmehl 7 %, Bio-Einkornvollkornmehl, Bio-Roggenvollkornsauerteig getrocknet*, Bio-Zuckern, Meersalz, Bio-Mager-milchpulver.     (* = 9 % Roggenprodukte)
BIO-Zertifizierungsnummer: AT-BIO-301



	 BIO Urgetreide-Vollkornbrot
(Mehrkorn) Vollkornbrot

Bäckerei:

Ungeöffnet mind. haltbar bis:

Inhalt:

Zutaten:

Wasser, Bio-Dinkelvollkornmehl und –flocken 28 %, Bio-Roggenvollkorn-mehl*, Bio-Sonnenblumenkerne, Bio-Roggenmehl*, Bio-Kammutvollkorn-mehl 7 %, Bio-Emmervollkornmehl 7 %, Bio-Einkornvollkornmehl, Bio-Roggenvollkornsauerteig getrocknet*, Bio-Zuckern, Meersalz, Bio-Mager-milchpulver.     (* = 9 % Roggenprodukte)
BIO-Zertifizierungsnummer: AT-BIO-301


	 BIO Urgetreide-Vollkornbrot
(Mehrkorn) Vollkornbrot

Bäckerei:

Ungeöffnet mind. haltbar bis:

Inhalt:

Zutaten:

Wasser, Bio-Dinkelvollkornmehl und –flocken 28 %, Bio-Roggenvollkorn-mehl*, Bio-Sonnenblumenkerne, Bio-Roggenmehl*, Bio-Kammutvollkorn-mehl 7 %, Bio-Emmervollkornmehl 7 %, Bio-Einkornvollkornmehl, Bio-Roggenvollkornsauerteig getrocknet*, Bio-Zuckern, Meersalz, Bio-Mager-milchpulver.     (* = 9 % Roggenprodukte)
BIO-Zertifizierungsnummer: AT-BIO-301



	 BIO Urgetreide-Vollkornbrot
(Mehrkorn) Vollkornbrot

Bäckerei:

Ungeöffnet mind. haltbar bis:

Inhalt:

Zutaten:

Wasser, Bio-Dinkelvollkornmehl und –flocken 28 %, Bio-Roggenvollkorn-mehl*, Bio-Sonnenblumenkerne, Bio-Roggenmehl*, Bio-Kammutvollkorn-mehl 7 %, Bio-Emmervollkornmehl 7 %, Bio-Einkornvollkornmehl, Bio-Roggenvollkornsauerteig getrocknet*, Bio-Zuckern, Meersalz, Bio-Mager-milchpulver.     (* = 9 % Roggenprodukte)
BIO-Zertifizierungsnummer: AT-BIO-301


	 BIO Urgetreide-Vollkornbrot
(Mehrkorn) Vollkornbrot

Bäckerei:

Ungeöffnet mind. haltbar bis:

Inhalt:

Zutaten:

Wasser, Bio-Dinkelvollkornmehl und –flocken 28 %, Bio-Roggenvollkorn-mehl*, Bio-Sonnenblumenkerne, Bio-Roggenmehl*, Bio-Kammutvollkorn-mehl 7 %, Bio-Emmervollkornmehl 7 %, Bio-Einkornvollkornmehl, Bio-Roggenvollkornsauerteig getrocknet*, Bio-Zuckern, Meersalz, Bio-Mager-milchpulver.     (* = 9 % Roggenprodukte)
BIO-Zertifizierungsnummer: AT-BIO-301



	 BIO Urgetreide-Vollkornbrot
(Mehrkorn) Vollkornbrot

Bäckerei:

Ungeöffnet mind. haltbar bis:

Inhalt:

Zutaten:

Wasser, Bio-Dinkelvollkornmehl und –flocken 28 %, Bio-Roggenvollkorn-mehl*, Bio-Sonnenblumenkerne, Bio-Roggenmehl*, Bio-Kammutvollkorn-mehl 7 %, Bio-Emmervollkornmehl 7 %, Bio-Einkornvollkornmehl, Bio-Roggenvollkornsauerteig getrocknet*, Bio-Zuckern, Meersalz, Bio-Mager-milchpulver.     (* = 9 % Roggenprodukte)
BIO-Zertifizierungsnummer: AT-BIO-301


	 BIO Urgetreide-Vollkornbrot
(Mehrkorn) Vollkornbrot

Bäckerei:

Ungeöffnet mind. haltbar bis:

Inhalt:

Zutaten:

Wasser, Bio-Dinkelvollkornmehl und –flocken 28 %, Bio-Roggenvollkorn-mehl*, Bio-Sonnenblumenkerne, Bio-Roggenmehl*, Bio-Kammutvollkorn-mehl 7 %, Bio-Emmervollkornmehl 7 %, Bio-Einkornvollkornmehl, Bio-Roggenvollkornsauerteig getrocknet*, Bio-Zuckern, Meersalz, Bio-Mager-milchpulver.     (* = 9 % Roggenprodukte)
BIO-Zertifizierungsnummer: AT-BIO-301



	 BIO Urgetreide-Vollkornbrot
(Mehrkorn) Vollkornbrot

Bäckerei:

Ungeöffnet mind. haltbar bis:

Inhalt:

Zutaten:

Wasser, Bio-Dinkelvollkornmehl und –flocken 28 %, Bio-Roggenvollkorn-mehl*, Bio-Sonnenblumenkerne, Bio-Roggenmehl*, Bio-Kammutvollkorn-mehl 7 %, Bio-Emmervollkornmehl 7 %, Bio-Einkornvollkornmehl, Bio-Roggenvollkornsauerteig getrocknet*, Bio-Zuckern, Meersalz, Bio-Mager-milchpulver.     (* = 9 % Roggenprodukte)
BIO-Zertifizierungsnummer: AT-BIO-301


	 BIO Urgetreide-Vollkornbrot
(Mehrkorn) Vollkornbrot

Bäckerei:

Ungeöffnet mind. haltbar bis:

Inhalt:

Zutaten:

Wasser, Bio-Dinkelvollkornmehl und –flocken 28 %, Bio-Roggenvollkorn-mehl*, Bio-Sonnenblumenkerne, Bio-Roggenmehl*, Bio-Kammutvollkorn-mehl 7 %, Bio-Emmervollkornmehl 7 %, Bio-Einkornvollkornmehl, Bio-Roggenvollkornsauerteig getrocknet*, Bio-Zuckern, Meersalz, Bio-Mager-milchpulver.     (* = 9 % Roggenprodukte)
BIO-Zertifizierungsnummer: AT-BIO-301




