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PRESSEINFORMATION

Südback: PurPur®-Weizen trifft Karotte
backaldrin präsentiert die Neuheiten PurPur®-Karottino und Alpenkraft-Brot

Asten und München, 16. Oktober 2010  --  Auf der Südback 2010 treffen sich PurPur®-Weizen und Karotten im PurPur®-Karottino, einer neuen Brotidee von backaldrin. „Alpenkraft“ verspricht der Name einer weiteren Brotneuheit, für die das Familienunternehmen den Backgrundstoff „AlpenkraftMix“ entwickelt hat. Bibelbrot( wartet mit Zutaten aus dem Buch der Bücher auf. Virtuos die Berliner-Welt: sie präsentiert genussvolle Variationen des klassischen Themas vom Gold- über Himbeer-Frucht- bis Mini-Kaffee-Berliner.
Wie schon beim PurPur®-Vollkornbrot, das zahlreiche Bäcker erfolgreich im Sortiment anbieten, wird das neue PurPur®-Karottino mit PurPur®-Weizen hergestellt. Die neue Rezeptvariante enthält wertvolle Zutaten wie z. B. PurPur®-Weizen- und Roggenvollkorn​mehl, Sonnenblumenkerne, Karotten, Joghurt sowie Roggensauerteig. Der mild-aromati​sche Geschmack des PurPur®-Weizens wird mit Leinsamen, Kürbiskernen und Walnüssen verfeinert und macht PurPur®-Karottino zu einem besonderen Genuss. Die Kombination aus dem Weizen mit der besonderen purpurnen Schale und Karotten verspricht Saftigkeit und lange Frischhaltung.

Für eine zweite Brotneuheit, die bei der Südback vorgestellt wird, hat backaldrin einen neuen Backgrundstoff entwickelt – AlpenkraftMix. Das gleichnamige Alpenkraft-Brot ist ein rustikales, aromatisches und leicht bekömmliches Roggenmischbrot. Eine saftige Krume und knusprige Kruste lassen nicht nur des Wanderers Herz höher schlagen. Sonnenblumenkerne, Leinsamen und Sesam verleihen dem Brot einen herzhaften, würzigen Geschmack. Eine Alpenkraft-Kostprobe wartet auf dem backaldrin-Messestand ebenso wie eine Stärkung an der Snack-Bar mit Ideen für die Mahlzeit zwischendurch.
Virtuoses Berliner-Repertoire
In der Berliner-Welt lässt backaldrin einen Klassiker unter den Feinbackwaren hochleben. Virtuos geht das Familienunternehmen mit dem Thema Berliner um und hat insgesamt 18 Kompositionen im Repertoire. Highlights aus dem Rezeptheft warten auf die Südback-Besucher zum Verkosten, u. a. Gold-, Himbeer-Frucht- oder Mini-Kaffee-Berliner sowie Mohntasche, Apfelkrone oder Nuss-Quark-Schnecke.
Mit weiteren Rezeptideen aus dem Feinbackwaren- und Konditorei-Sortiment von backaldrin wartet auf die Besucher in Halle 7, Stand D81 ein abwechslungsreiches Geschmacksorchester.
backaldrin auf der SÜDBACK, Messe Stuttgart, 16.-19.10.2010: Halle 7, Stand D 81
Weitere Informationen auf www.backaldrin.com
PurPur®-Brot, Bibelbrot® und Kornspitz® sind Markenprodukte von backaldrin.
backaldrin, weithin als Erfinder des Kornspitz( bekannt, ist der führende Backgrundstoffhersteller in Österreich und in mehr als 80 Ländern erfolgreich tätig. Das 1964 gegründete Familienunter​nehmen stellt mehr als 400 Backmittel sowie Backgrundstoffe für Brot, Gebäck und Feine Backwa​ren her. Von der Firmenzentrale in Asten aus werden backaldrin-Produkte in alle Welt exportiert. Im Jahr 2006 wurde in Jordanien eine zweite Produktionsstätte in Betrieb genommen, die den Arabischen Raum und afrikanische Länder bedient. backaldrin beschäftigt etwa 600 Mitarbeiter. Kornspitz( ist eine Marke von backaldrin und das erfolgreichste Markengebäck Europas.
Medien-Kontakt: Jürgen Reimann

Tel.: +43 7224 8821 334, Mobil: +43 699 1027 4801, E-Mail: juergen.reimann@backaldrin.com
PAGE  
2

