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PRESSEINFORMATION

Bagelino – ofenfrisches Brot jederzeit

Asten, 16. Juli 2007  --  Wer kennt das nicht: Sonntag – Zeit für ein ausgiebiges Frühstück oder ein Grillfest mit Freunden und Verwandten. Zur Glückseligkeit fehlt oft nur eines – frisches Brot. Mit Bagelino steht eine neue Brotkreation zur Verfügung, die in wenigen Minuten für frischen Duft und guten Geschmack sorgt – auch an Sonn- und Feiertagen. Neu ist, dass die Verbraucher halbgebackenes Bagelino mit einer speziellen Aromaver​packung im Backofen zubereiten – Geschmack und Frische bleiben dadurch erhalten.
Bagelino ist eine Mischung aus Baguette sowie Ciabatta und besticht durch ein innovatives Konzept, das Backofenfrische jederzeit garantiert – einfach und rasch: Das neue Produkt wird im Brotregal halbgebacken angeboten und ist bei Raumtemperatur drei Tage und tiefgefroren bis zu drei Monate haltbar. Völlig neu ist, dass die Verbraucher das Brot samt einer speziellen Aromaverpackung in das vorgeheizte Backrohr geben. Nach 10 bis 15 Minuten Backzeit kann frisches, knusprig-warmes Bagelino serviert werden. Dank Aromabeutel bleibt nicht nur der Geschmack erhalten, auch lästige Brösel im Backrohr sind ab sofort Geschichte. Mit Bagelino haben Konsumenten frisches Brot auch über die Ladenöffnungszeiten hinaus.
Das backfähige Aromasackerl bietet alle wichtigen Verbraucherinformationen, u. a. über Anwendung, Zutaten und Haltbarkeit. Eine ansprechende Verpackung, ein attraktives POS-Display und weitere Werbeartikel garantieren auch die notwendige Aufmerksamkeit im Geschäft.
Das Rezept und der Backrohstoff für Bagelino stammen von Österreichs führendem Backmittelhersteller backaldrin. Das Familienunternehmen stellt in der Firmenzentrale in Asten 400 Produkte für Brot, Gebäck und Feine Backwaren her.
Medien-Kontakt: Jürgen Reimann

Tel.: +43 7224 8821 334, Mobil: +43 699 1027 4801, E-Mail: juergen.reimann@backaldrin.com
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