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PRESSEINFORMATION

BioFach 2007: Bio aus dem Musterland bei backaldrin
Asten und München, 15. Februar 2007  --  Auf der BioFach 2007 in Nürnberg präsentiert der Backmittelhersteller backaldrin die Highlights seiner Bio-Produktpalette. Das Unternehmen bietet seit mehr als 15 Jahren Bio-Produkte an und ist ein Bio-Spezialist der ersten Stunde. Know-how sowie Rohstoffe stammen aus dem Bio-Musterland Österreich und sind die Basis für erstklassige Bio-Qualität. Sowohl für Brot und Kleingebäck als auch für Feine Backwaren steht ein vielfältiges Sortiment an Bio-Erzeugnissen zur Auswahl.

Der Kornspitz(, das erfolgreichste Markengebäck Europas, feierte in den Backstuben bereits 1995 seine Bio-Premiere. Aber nicht nur der Bio-Kornspitz( ist bei Bäckern und Verbrauchern beliebt. Zu den Favoriten aus biologischer Landwirtschaft zählen auch die Vormischungen für Vollkornbrote, wie z.B. BIO-DinkelvollkornMix, Mein BIO-KornbrotMix oder BIO-UrgetreidebrotMix mit den Urgetreidesorten Kamut, Emmer und Einkorn.
Für Kleingebäck und verschiedene Brotspezialitäten bietet backaldrin u. a. die Backvor​mischungen BIO-CiabattaMix AC sowie BIO-DinkelMix AC an. Zahlreiche Bio-Backmittel, -Quellmehle, -Sauerteige sowie Bio-Brotgewürz vervollständigen das Sortiment.
Für Feine Backwaren präsentiert backaldrin bei der BioFach 2007 seine neuen Produkte BIO-HefeteigMix und BIO-RührMix. BIO-HefeteigMix ist eine 100 Prozent-Backvor​mischung und eignet sich für Strudel ebenso wie für Brioche oder Blechkuchen. Fett und Ei sind in der Grundmischung noch nicht enthalten – aus gutem Grund. Bäckereien und Konditoreien können für diese Produkte auf regionale Bio-Anbieter zurückgreifen und mit Regionalität punkten. Darüber hinaus zeichnet sich BIO-HefeteigMix durch eine saftig-weiche Krume und sehr gute Frischhaltung aus.
BIO-RührMix ist die ideale Vormischung für all jene Bäcker und Konditoren, denen hohe Qualität sowie eine rationelle und sichere Herstellung wichtig sind. BIO-RührMix besticht durch seinen abgerundeten Geschmack sowie seine gute Tragfähigkeit für Früchte und ist daher vielfältig einsetzbar.
Sie finden backaldrin auf der BioFach 2007 in Halle 9, Stand 9-525.
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